








Ricerca e
esperienza

Dolce&Salato — aT0 AMHaAMUYHO
pasBuBaroLLancs KoOMNnaHus,
cOo3JaHHas aKcrnepTaMu B 06n1acTy
UTaNbSAHCKWUX NPOAYKTOB NMUTaHUS,
YTOObI NPEANOXNTb NPOAYKTHI
BbICOYaWLLIEro Ka4ecTBa, NpakTUYHble
B UCMOJIb30BaHWK, 1 faTb
BO3MOXHOCTb NepcoHann3npoBaTtb
LUMPOKYH ramMy NPOAYKTOB AN
KyxHu ntoboro opmaTta 1 Ha Nto6oi
BKYC.

Mbl Haxoaum “FOOD SOLUTION” ans
Nto60oro pectopaHa, To ecTb BCe TO,
4yTO HEe0b6X0AMMO, YTOObI CO3AaTb
nyyuive 61104a UTaNTbAHCKON U1
MeXyHapoaHOI KyXHU OT 3aKYCOK
[l0 necepra.

Hawum npoayKTbl MoMoratoT caenaTb
NpoLecc NpUroToBeHNs 611t0f
6onee 6bICTPLIM U MPOCTbIM. OHK
YHMBepCasibHbl U MOTYT CTaTb
peLleHuneM ans nboro cnyyas:
3BaHbIil YXXUH UK BU3HEC-NAHY, OfHa
13 3aKYCOK Ha LIBEJCKOM CTOJEe UK
6paHu.

OT60pHbIe NPOAYKTbI M BHUMaHMe

K geTtansam - ato mup Dolce&Salato

- BUXPb BKYCa, apoMaToB U
YYBCTBEHHbIX YA0BONbCTBUIA ANA
CaMbIX YTOHUYEHHbIX YypMaHOB, MUP,
CO3[aHHbIN ANt YYLIUX POCCUNCKUX
pecTopaToposB.

dolce&salato

Dolce&Salato € una societa dinamica,
nata dall'esperienza di operatori che
si dedicano alla ricerca di specialita
alimentari italiane, ponendo I'accento
su: elevata qualita dei prodotti,
praticita di utilizzo, possibilita di
personalizzazione ed un'ampia
gamma in vari formati.

Abbiamo “FOOD SOLUTION" per ogni
tipo di ristorazione, tutto quel che
serve per portare in tavola la migliore
cucina italiana ed internazionale,
dall'antipasto al dessert.

Una cena elegante o un pranzo veloce,
un antipasto originale o un brunch

che resti impresso nella memoria: i
nostri prodotti sono semplici e veloci
da preparare, ma adatti a qualsiasi
contesto.

Selezioniamo le migliori materie prime
e siamo molto attenti all'aspetto
gestionale per venire incontro alle
esigenze dei migliori professionisti
della ristorazione russa.

L'affascinante mondo di Dolce&Salato
& un turbinio di sapori, profumi ed
emozioni per i palati piu raffinati.



6. 3anpaBku

7. OnuBKOBOE Macno

16. Ykcyc

19. MNacta

28. Puc

31. WadpaH

33. Myka

37. ®appo

38. Cmecwu onsi 6ynboHOB U nonydabpukarbl
41. OBoluun

56. Mpubbl

58. OperaHo

60. Pbi6a 1 MOpPENpOAYKTHI
63. KpeMbl 1 coycbl

69. JInHus putein

77. OecepTbl

80. [lonosiHeHus K cbipam
¥ MSICHBIM U3LeNnuam

84. MsicHble usgenus
89. Cbipbl
91. Ce30HHbIe NPOAYKTbI

92. ®okayya

~No

19.
28.
31.
33.
37.
38.
41.
56.
58.
60.
63.
69.
77.

80.

84.

89.

91.

92.

COOEPXAHUE
Indice

Condimenti
Olio d’oliva

. Aceto

Pasta

Riso

Zafferano
Farina

Farro

Brodi e preparati
Verdura

Funghi

Origano
Specialita di Mare
Creme e salse
Linea retail

Dolci

Salse per abbinamento
con formaggi e carni

Carni e salumi
Formaggi
Prodotti stagionali

Focaccia

dolce&salato



3AMMPABKW / Condimenti

dolce&salato



3ATPABKW > OJINBKOBOE MACIJIO 7

Frantoio
Gradassi

«B TeYeHMe MHoOrmx net Mbl ¢ 6e3rpaHMYHON CTPaACTbtO
BblpallBaeM OJIMBKOBbIE AepeBbs Ha CKanUCTbIX X0NMax,
OKPY)XalLWnX CpeaHeBeKOBYO AepeBHO  Kamnenno-
cynb-KnutyHHo B YMOpWK, pervoHe, U3BECTHOM BCEM
Kak 3eneHoe cepaue Utanuu. Cobntofass MHOrOBEKOBYH
CEMENHYIO TPaAMLMIO, Mbl MO-NPEXHEMY COBMPAEM ONUBKM
BPYYHYIO ¥ nepepabaTbiBaeM WX Ha Hallen CTapuHHOM
Macno6oiHe, NOCTPOeHHOW B 1639 rogy. MIMeHHO 3pecb
POXJAeTCsl OAHO W3 Nydylwux B YMOPUM ONMUBKOBbIX
Macesn MepBOro XonofHoro omkuma. MpocToTa, J1to60Bb,
Tpaguumn n HeBeposTHasAs CTPacTb K XOPOLIMM BellaM B
YKM3HU — BOT Halla dpunocodpus.

0JINBKOBOE MAC/10 NMEPBOIO OT)XUMA “BYN0”
N3 100% UTanbsHCKUX ONIMBOK

OHo BonoLwaeT B ce6e MHHOBALMKU W Tpaauumum. Ero
0CO6EHHOCTb 3aK/toYaeTcs B COXpaHEHUN OPraHoNeNnTUYECKMX
CBOVICTB 0NIMBOK, 6narofaps 0co6biM npoLieccamM NpOM3BOACTBA,
TPaHCMOPTUPOBKYM 1 PO3/IMBA B YCIOBUSX OTCYTCTBUSA CBETa

1 Kucnopoga. Takum 06pas3om, aT0 Macso C ASIUTENbHbBIM
CPOKOM C/yX6bl, B TOM Yucne 6narofaps ToMy, YTo 6yTbinka u3
TEMHOrO CTeK/1a 3aMeAnsieT OKUCNEHNE U CTapeHne NpoayKTa.
PekomeHayeM coyeTaTb C KpacHbIM MSICOM, 6pYyCKETTOW, Cynamm
13 6060BbIX, NULLIEN.

FORMATO: 500 ml
PRODUTTORE: Frantoio Gradassi

OLIO EXTRAVERGINE D'OLIVA
((BUIO))
Da olive 100% Italiane

Racchiude in sé innovazione e tradizione. La sua peculiarita sta
nel mantenimento delle proprieta organolettiche, grazie a partico-
lari processi di produzione, trasporto e imbottigliamento, avvenuti
in assenza di luce e ossigeno. E' quindi un olio longevo, grazie
anche al fatto che la bottiglia schermata rallenta l'ossidazione,
ovvero l'invecchiamento. Consigliamo di abbinarlo a carni rosse,
bruschette, zuppe di legumi, pizze gourmet.

FORMATO: 500 ml
PRODUTTORE: Frantoio Gradassi
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8 3AIMPABKW > OJTIUBKOBOE MACJIO
Condimenti > Olio d'oliva

|
E { MAC/I0 O/IMBKOBOE
: NEPBOI0 X0J10AHOI0 OTXXUMA
«MPUMU OPYTTU»
= OBbEM: 1n-5n
MAPKA: Gradassi

eRilT
FRUTTI

OLIO EXTRAVERGINE D'OLIVA
«PRIMI FRUTTI»

FORMATO: 11-51
PRODUTTORE: Gradassi

MACJ10 OJINBKOBOE

MEPBOI0 X0JIOA4HOI0 OTXXUMA
«JTUTAJINAHO»

UCKNIOUMTENBHO U3 UTanbsHCKUX ONNBOK

OBBbEM: 1n-5n
MAPKA: Gradassi

OLIO EXTRAVERGINE D'OLIVA
«LITALIANO»
da olive 100% Italiane

FORMATO: 11-51
PRODUTTORE: Gradassi

MACJ10 OJINBKOBOE
MEPBOI0 X0JIOAHOIO OTXXUMA
«YEHTEHAPUA»

OBBEM: 250 mn - 500 mMn
MAPKA: Gradassi

OLIO EXTRAVERGINE D'OLIVA
«CENTENARIA»

FORMATO: 250 ml - 500 ml
PRODUTTORE: Gradassi

MACJ10 OJINBKOBOE MEPBOI0
X0JI04HOIro OTMXNMA

«AJlb TAPTY®O0»

UCKNIOUMTENBHO U3 UTanbsaHCKUX 0NMBOK

OBbEM: 250 mn
MAPKA: Gradassi

Macno ¢ fo6aBneHuem yepHoro Tprodens
OLIO EXTRAVERGINE D'OLIVA
«AL TARTUFO»

da olive 100% Italiane

FORMATO: 250 ml
PRODUTTORE: Gradassi

Olio con aggiunta di tartufo nero

MACJ10 0JINBKOBOE NEPBOI0
. X0/10HOI0 OTXXUMA
| «AJlb TAPTY®0 BUAHKO»
) MCKJIIOYUTENDBHO U3 UTaNbAHCKUX ONNBOK

OBBbEM: 250 mn
MAPKA: Gradassi

Macno ¢ fo6asnennem 6enoro Tprodens
OLIO EXTRAVERGINE D'OLIVA
«AL TARTUFO BIANCO»

da olive 100% Italiane

FORMATO: 250 ml
PRODUTTORE: Gradassi

Olio con aggiunta di tartufo bianco

dolce&salato

MACJ10 OJINBKOBOE MNEPBOI0o
X0J104HOIro OTXNUMA

«AJ1b MENEPOHYUHO»

UCKIIOYUTENbHO N3 UTaNbAHCKNX ONIMBOK

OBBEM: 250 mn
MAPKA: Gradassi

Macrno ¢ fo6aBneHnem Yunu
OLIO EXTRAVERGINE D'OLIVA
«AL PEPERONCINO»

da olive 100% Italiane

FORMATO: 250 ml
PRODUTTORE: Gradassi

Olio con aggunta di peperoncino



Oleificio
Raineri

Ha npoTsxeHun MHOrux BekoB B Jlurypuu BblpallimBatoT
JBeHajLaTb COPTOB O/INBOK, CaMbIM Li€HHbIM U3 KOTOPbIX
cunTaetca copt Taggiasca. [eorpaduueckoe MonoxeHue,
KNMMaT peruoHa, KOTOpbIi ABASETCS OAHUM U3 Haubonee
6naronpuATHLIX B MUPe, a TakXKe TPaAWULMUOHHBIA MeToq
KynbTMBaLMM ONIMBKOBbIX [EPEeBbeB, MO3BONAT KOMMa-
HuKM Raineri cobupatb Nnofbl, U3 KOTOPbIX NOyYaeTcs Mac-
N0 C BOCXUTUTESbHbBIM BKYCOM.

Bnaropaps atomy, komnanua Dolce&Salato moxet npeg-
NOXWUTb MPOAYKTbl PEAKOro KayecTBa, Cpeau KOTOpbIX U
Macno SMMUTUPOBAHHOIO BbIMyCKa PasinToe B SKCKIIO-
3BHble MPOHYMEPOBaHHble BYTbINKK EMKOCTbIO 500 M.

MACJI0 OJIMBKOBOE NEPBOI'0 X0JI0AHOIO
OTXUMA U3 TAIDKACKNX OJIMBOK
UckniounTtenbHo u3 Tagacknx onmeok

OBBEM: 500 mn
MAPKA: Raineri

ExxeropHasi orpaHuyeHHas cepus,
GyTbINKM MPOHYMEPOBaHbI

OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVE TAGGIASCHE
da olive 100% Taggiasche

FORMATO: 500 ml
PRODUTTORE: Raineri

Selezione numerata

3ATPABKW > OJINBKOBOE MACIJIO 9

Condimenti > Olio d'oliva

Da molti secoli in Liguria vengono coltivate dodici varieta di
olive, la piu pregiata delle quali & conosciuta con il nome di
Taggiasca. In un contesto naturale e climatico tra i miglio-
ri al mondo, il metodo tradizionale di coltura dell'olivo che
Raineri impiega, consente di ottenere frutti di rara fragranza
che producono oli dalle eccezionali caratteristiche di gusto.
In questa selezione Dolce&Salato presenta una gamma di
prodotti di rara qualita, tra i quali una linea confezionata in
esclusive bottiglie da 500 ml con etichette numerate conte-
nenti un olio a produzione limitatissima.

MACJ10 OJIMUBKOBOE MNEPBOI'0 X0J104HOIO
OT)XXUMA «OPO i1 ®PAHTOUO»
UCKNIOYUTENBHO U3 UTaNbsHCKUX ONUBOK

OBBEM: 250 mn
MAPKA: Raineri

OLIO EXTRAVERGINE D'OLIVA «ORO DI FRANTOIO»
da olive 100% Italiane

FORMATO: 250 ml
PRODUTTORE: Raineri

MACJ10 OJINBKOBOE NMEPBOI'0 X0J104HOIO
OTXUMA «TAOXKACKA»
UCKNIOYUTENbHO U3 UTanbsAHCKUX ONIMBOK

OBEBbEM: 250Mmn/1n
MAPKA: Raineri

OLIO EXTRAVERGINE D'OLIVA «TAGGIASCA»
da olive 100% Italiane

FORMATO: 250 ml /11
PRODUTTORE: Raineri
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Condimenti

> Qlio d'oliva

MACJ10 OJINBKOBOE
MEPBOr0 X0JI0A4HOI0 OTXUMA

Pietro ! «KOPUYENTU»

L Coricellj |

: 1 OBbEM: 5n
w 3 MAPKA: Coricelli

tulle ey,
“e e
: :E:im'n OLIO EXTRAVERGINE D’OLIVA
Oliveng Py «CORICELLI»
FORMATO: 51

PRODUTTORE: Coricelli

MACJI0 OJINBKOBOE

MEPBOI0 X0JIOAHOI0 OTXUMA
«MNEPJIE MEAUTEPPAHEE»
MCKANIOUMTENbHO U3 UTanbsHCKNX 0IMBOK

OBbEM: 3 n
MAPKA: Raineri

OLIO EXTRAVERGINE D'OLIVA
«PERLE MEDITERRANEE»
da olive 100% Italiane

FORMATO: 31
PRODUTTORE: Raineri

dolce&salato

CAJIATHOE MACJ10 3KCTPA
OEBbEM: 1n-5n

MAPKA: dolce&salato
EXTRA SALAD OIL

FORMATO: 11-51
PRODUTTORE: dolce&salato

MACJ10 OJIMBKOBOE MEPBOIr0o
X0J1I04HOIro OTXNMA
HE®UNIbTPOBAHHOE

«KAPTOJIMHA MOCTAJIE»
UCKNIOYMTENBHO U3 UTanbsHCKUX ONNBOK

OBBLEM: 11
MAPKA: Azienda Olearia del Chianti

OLIO EXTRAVERGINE D'OLIVA
NON FILTRATO «CARTOLINA POSTALE»
Da olive 100% Italiane

FORMATO: 11
PRODUTTORE: Azienda Olearia del Chianti



MACJ10 OJIMBKOBOE NMEPBOI0 X0JI0AHOI0 OTXUMA
«AJlb TAPTY®0»
MCKJIIOYUTENDBHO N3 UTanbAHCKUX ONNBOK

OBbEM: 250 Mn
MAPKA: Belgrano

Macno ¢ jo6aBfeHNeM YEPHOTO NIETHErO TPIoheNs
OLIO EXTRAVERGINE D'OLIVA
«AL TARTUFO»

da olive 100% Italiane

FORMATO: 250 ml
PRODUTTORE: Belgrano

Olio con aggiunta di tartufo nero estivo

3AIMPABKW > OJIMUBKOBOE MACJ10
Condimenti > Olio d'oliva

MAC/10 OJIMBKOBOE MEPBOI0 X0JI0AHOI0 OTXXUMA
«AJlb TAPTY®0 BUAHKO»
MCKJIIOYUTENBHO N3 UTanbsAHCKUX ONNBOK

OBBbEM: 250 M
MAPKA: Geofoods

Macno ¢ fo6asneHunem 6enoro Tprodens
OLIO EXTRAVERGINE D'OLIVA
«AL TARTUFO BIANCO»

da olive 100% Italiane

FORMATO: 250 ml
PRODUTTORE: Geofoods

Olio con aggiunta di tartufo bianco

Genfoods

11
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Frantoio
Franci

KomnaHnua Frantoio Franci 6bina ocHoBaHa B 50-ble
roAbl MPOLIOro cTonieTus. Ha ogHOM W3 CKJIOHOB XOJI-
ma Montenero d’Orcia pacnonoxeH He60MbLON ropofoK
Amiata ¢ BenmkonenHbiM BULOM Ha gonuHy Val d'Orcia.
VIMeHHO 31eCb, B 3TOM XMUBOMUCHOM MecTe, 6paTbs Ppan-
Ko n ®epHaHgo ®paHun Npuobpeny W3BECTHYIO OJIMBKO-
Byto pouy Villa Magra v pectaBpupoBanu cTapbiii ceHoBar,
cAenaB M3 Hero Apobunky. 1995rog - BaxkHbIA 3Tan B UCTO-
PV KOMMNaHUK, B 3TOM FOAY B KOMMAHWUIO BAWBAETCA CblH
®epHaHpo, Oxopaxo. COTpyLHMYECTBO OTLOB M feTei
MPUHOCKT CBOM NNoAbl. OMbIT CTapLlero NOKoeHUs fonos-
HAETCA 9HTY3Ma3MOM W NPEeAnpUMMUYUBOCTBI) MOJOAbIX.
C npuxofoM MOMOAOr0 MOKOEHUsI NMOSIBAAIOTCS U HOBble
naeu. Tenepb KOMMaHUS, XOPOLIO M3BECTHAsi HA MECTHOM
YPOBHE, CTaBMUT LieJib MO3HAKOMUTb C COGCTBEHHbLIMU MPO-
JyKTaMu extra vergine u Apyrux noTpedutenen, aanekux ot
MecTa NPOU3BOACTBA, BbIATU Ha HOBbIE PbIHKW.

Ho cpasy e CTaHOBMTCS MOHATHO, YTO MPAMbIE NMPOAAXM,
KOTOpble KOMMaHWs npakTWKoBana JO CUX Mop, HE MOryT
MPUHECTU >Kenaemoro pesynbrtata. [locne peTanbHOro
aHanusa BbIpUCOBbIBanach HempocTas cuTyauus: «<Hac He
3Hanu 3a npefenamu Hawlero peruoHa, pasMmepbl Hallero
MPOW3BOACTBA HE MO3BOMANN HaM KOHKYPUPOBaTb € 60/1b-
WMMU KOMMAHUAMM U, K TOMY XK€, Y Hac He 6bl10 COGCTBEH-
HOW AUCTPUOLIOTOPCKON CceTu [fns cObiTa NPOAYKLMK.
Takum 06pasoMm, Mbl cieflanun cTaBKy Ha KayecTBo. EAuH-
CTBEHHbIW NYTb K yCrexy — abCoOMOTHOE U HEUM3MEHHOe Ka-
YeCTBO, KA4YeCTBO 6€3 KOMMNPOMUCCOBY.

dolce&salato

MACJ10 OJIUBKOBOE MEPBOI0 X0J/104HO-
0 OTXUMA

«SELECTED BY»

WUCK/TIOYNTENbHO M3 UTaNbAHCKUX ONIMBOK

BKyC UnCTbIi, TPaBSAHUCTbIW, pacKpbiBaeTca
nocnesoBaTeNlbHO OT JIErkoro, HEMHOro
CnafikoBaToro Ao rny6oKoro, MpUATHOTO,
cnerka nuKaHTHoro. cnonb3syeTtcs B Cbl-
pOM BWAE 15 3anpaBKu canaTos, GPYCKETT,
OBOLLUHbIX HAPe30K U pblbbl, ONTUMANbHO
L)1 NPUrOTOB/NEHMSA COYCOB, @ TaKxXe Ans
06bIYHOM 06)KapKu MW NMPUrOTOB/IEHUS BO
tdpuTiope.

OBbEM: 5n
MAPKA: Frantoio Franci

OLIO EXTRAVERGINE D'OLIVA
«SELECTED BY»
Da olive 100% Italiane

Sapore pulito, erbaceo, si apre con una lieve
sensazione dolce seguita da una gradevole
e contenuta carica piccante di leggera
intensita.

Impiego: a crudo su insalate, bruschette,
pinzimonio, pesce, per la preparazione di
sottolio e maionese; in cucina ottimo per

la preparazione di sughi, soffritti e per le
fritture.

FORMATO: 51
PRODUTTORE: Frantoio Franci



ORGANIC =]

L biof

MACIO OJINBKOBOE MEPBOI0
XO0JIOAHOr0 OTXUMA

«FRANCI BIO»

UCK/IOYUTENIbHO U3 0NIMBOK TOCKaHbl

MaeanbHoe Macno Ans NpuroToBieHNs
[eNMKaTHbIX U Nerkux 6w, umeet
MSATKWiA, c6anaHCUPOBaHHI BKYC,
KOTOPbIii OTAIMYAET NPOAYKTbI OpraHuk.
PekomeHpyeTcst AN 3anpaBKu canaTos,
GPYCKETT, OBOLLHbIX HAape30K, PblBHbIX
61104, @ TaKXe ANt NPUroTOBNEHUS
ManoHesa.

OBBEM: 500 mn
MAPKA: Frantoio Franci

OLIO EXTRAVERGINE D'OLIVA
«FRANCI BIO»
Da olive 100% Toscane

Olio perfetto su preparazioni dal sapore
delicato e leggero, dal gusto morbido ed
equilibrato derivante da agricoltura biolo-
gica. Consigliamo di abbinarlo a insalate,
bruschette, pinzimonio, pesce

e per la preparazione di maionese.

FORMATO: 500 ml
PRODUTTORE: Frantoio Franci

3AMPABKW > OJINBKOBOE MACJIO 'I 3

MACJI0 OJIUBKOBOE NEPBOI0
X0JIOAHOr0 OTXUMA
«DELICATE»

W3 100% TOCKaHCKMX ONIMBOK

O6nafaeT NerkuM 1 HeXHbIM
(hpYKTOBbIM apOMaTOM C 3M1eraHTHbIMU
HOTaMW apTULLIOKa U MUHAANSA.
MpuMeHeHue: B CbIpOM BUAE - K
pbI6HBIM 61t0faM, Kaprnavyo U3
pbi6bl, canatam U3 MopenpoayKToB,
MapyHOBaHHOW, MPUroTOBEHHOM Ha
rpuie UK XapeHoi pbibe, cynam n
monntockaM. OTANYHO coyeTaeTcs

C CbIPbIMU rpU6amu 1 CBEXNUM
CbIPOM. MeanbHo NoaxoauT ans
NPUroTOB/IEHUS MailOHE3a W BbIMEYKM.

OBBLEM: 500 mn
MAPKA: Frantoio Franci

OLIO EXTRAVERGINE D'OLIVA
«DELICATE»
Da olive 100% Toscane

Ha un profumo fruttato leggero, delicato
e aromatico, con note eleganti di carcio-
fo e mandorla.

Impiego: a crudo su piatti di pesce, car-
pacci di pesce, insalate di mare, pesce
marinato, grigliato o arrosto, zuppe e
crostacei. Eccellente su funghi crudi e
formaggio fresco. Ideale per preparare
maionese e pietanze al forno.

FORMATO: 500 ml
PRODUTTORE: Frantoio Franci

MACJ10 OJINBKOBOE NEPBOI0
X0JIOAHOI0 OTXXUMA

«LE TREBBIANE»

N3 100% TOCKAHCKMUX OIMBOK

CaepXaHHblit GpyKTOBbIN

apomart. CBexwun, TpaBAHUCTbIN, C
LOMMUHUPYHOLLMMU HOTaMM apTULLIOKa,
3NeraHTHbIMU HOTaMn GPYKTOB U
cneyui.

MpUMeHeHwe: B CbIpOM BUAE MAeanbHO
NOAXOANT A1 Kapnayyo 13 CBexero
TYHLa, 3aneyeHHbIX MOPENpOAYKTOB,
cyna u3 6enbix rpuboB, Msca Ha rpune
1 BbliepXKaHHbIX CbIpoB. OTMYHO
COYETAETCS C Cynamu, 3eneHbIMu
canaramu, pbl6oi ¢ 6onee CuAbHbIM
BKYCOM W GPYCKETTOIA.

OBBEM: 500 mn
MAPKA: Frantoio Franci

OLIO EXTRAVERGINE D'OLIVA
«LE TREBBIANE»
Da olive 100% Toscane

Profumo fruttato medio. Fresco, erbaceo
con note dominanti di carciofo, eleganti
note di frutta e spezie.

Impiego: a crudo, ideale su carpaccio

di tonno fresco, frutti di mare au gratin,
zuppa di funghi porcini, carne grigliata e
formaggi stagionati. Eccellente su zuppe,
insalate verdi, pesce da sapori piu decisi
e bruschetta.

FORMATO: 500 ml
PRODUTTORE: Frantoio Franci

MACJ10 OJIUBKOBOE NMEPBOI0
X0JIOAHOI0 OTXXUMA

«VILLA MAGRA GRAN CRU»

N3 100% ToCKaHCKMX 0NIMBOK

AneraHTHbIV 1 CNOXHbIN, C LBETOYHbIMU
1 BULLHEBbIMU HIO@HCaMK, KOTOpble
OTKPbIBAOTCH CBEXUMMU HOTAMM
3€/1eHOr0 MUHAANS, KUBU U apTULLOKA,
HacTOsILLEN 9BONIOLMEN apOMATUYECKUX
HOT.

CoyeTaHus: OT TPaAMLMOHHbIX
TOCKaHCKMX 61110, 1O CbIPOA PbI6bl;
YAVBUTENbHO, HO OT/IMYHO COYeTaeTCs C
cywm.

OBBEM: 500 mn
MAPKA: Frantoio Franci

OLIO EXTRAVERGINE D'OLIVA
«VILLA MAGRA GRAN CRU»
Da olive 100% Toscane

E’ elegante e complesso, impreziosito

da sfumature floreali e di amarena che
aprono a note fresche di mandorla verde,
kiwi e carciofo, una vera evoluzione di note
aromatiche.

Abbinamenti: dai piatti della tradizione
toscana ai crudi di pesce; curiosita: ottimo
con il sushi.

dolce&salato
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Condimenti > Olio d'oliva

Olearia
Persiani

KomnaHusa Persiani - 910 4250 0NMBKOBbIX [lepeBbeB, UK
20 rekTapoB OIMBKOBbIX POLL, paCKWHYBLUMXCS B 6 KuUIo-
MeTpax OT ATpMW, Ha XONIMax MeXnay ropHbIM MacCUMBOM
Ipan-Cacco n AgpmaTtuyecKum MOpeM.

OnuMBKOBOE Macfio, KOTOpPOe MPOU3BOAUT KOMMaHMS
Persiani, oTHoCcMTCA K OpraHuMyeckum MpogykTam, a 3To
3HAYMUT, YTO YXOF 3a O/IMBKOBbIMW [epeBbsSMU OCYLLECT-
BAsieTCs 6e3 NMPUMEHEHUA XMMUYECKUX BeLLecTB, TONbKO
€CTECTBEHHbIMW METOAAMM BO3AENbIBAHMSA.

TwarenbHas 06paboTKa NoYBbl, TONbKO HaTypanbHas 1 He-
obxoauMas ana 340poBbs LePEBLEB, @ He AJ1A NMOBbILUEHNS
YPOXXailHOCTW, NOAKOPMKa, U 6epexHoe nofpesaHune BETOK
B TeYeHue roga.

B 2018 rogy macna Persiani Bbiurpanu HeCKOMbKO Harpag,
cpeau KOTopblx, 6poH3a B KaTeropuu «4-Mdr intense» Ha
MeXIyHapogHOM KOHKypce npousBoauTenen macna «Les
Huiles du Monde» B Mapwuxe.

MACJ10 OJINBKOBOE NEPBOIo
X0J10HOIo OTXXUMA

BNO «BLEND SAN MARTINO»
ncKnlounTenbHo n3 UtanbsiHCKux
O/IMBOK

OBbEM: 500 mn
MAPKA: Persiani

OLIO EXTRAVERGINE D’OLIVA
BIOLOGICO «BLEND SAN MARTINO»

Persiani, azienda di 20 ettari per 4250 piante di diverse epo-
che, posta a 6 km da Atri, su una collina fra il Gran Sasso e
I'’Adriatico.

| Persiani producono olio extra vergine d'oliva, da agricoltu-
ra a coltivazione biologica, cioé gli ulivi sono curati senza
interventi chimici, ma solo con presidi naturali e lavorazioni
tecniche e fisiche.

Grande lavorazione del terreno, solo concimazioni naturali e
necessarie al mantenimento senza forzature e una potatura
leggera misurata continua annuale.

| Persiani hanno vinto diverse premiazioni nel 2018, come
il Concorso Oleario Internazionale Les Huiles du Monde a
Parigi che ha assegnato all'EVO Dritta, monocultivar in pu-
rezza, il Bronzo nella categoria «4-Mir intense» su oltre 2000
etichette provenienti da tutto il mondo.

MACJ10 OJINBKOBOE MEPBOI0
X0J1I0QHOIr0 OTXXUMA
BUO «MONOCULTIVAR DRITTA»
UCKIIIOYMTENBHO U3 UTanbsHCKUX
ONUBOK
OBBbEM: 500 mn
MAPKA: Persiani

: OLIO EXTRAVERGINE D'OLIVA

b

BIOLOGICO «MONOCULTIVAR DRITTA»

!'{“ , Da olive 100% Italiane b1 Da olive 100% Italiane
PERSIANI PER I
L LT FORMATO: 500 ml WERSTAN FORMATO: 500 ml
Bess ShN MARTING PRODUTTORE: Persiani D nbotocico PRODUTTORE: Persiani
MACJ10 O/IUBKOBOE MEPBOr0
XONOAHOI0 OTXMMA
MAC/0 O/IMBKOBOE NEPBOTO BMO «PRETUZIANO DELLE COLLINE
XOMOJHOr0 OTXKUMA TERAMANE DOP»
BMO «<MONOCULTIVAR LECCINO» e P,
UCKNIOUYUTENbHO U3 UTanbsaHCKUX ONUBOK
OJINBOK
Er . OBbEM: 500 mn
OEbEMj SOO.M”. MAPKA: Persiani
MAPKA: Persiani
, OLIO EXTRAVERGINE D'OLIVA
_ OLIO EXTRAVERGINE D'OLIVA ; BIOLOGICO «PRETUZIANO DELLE
6 BIOLOGICO «<MONOCULTIVAR LECCINO» ] COLLINE TERAMANE DOP»
[ il Da olive 100% Italiane

Mot 0
EA.EL.E. S/I A N FORMATO: 500 ml
BIOLOGICO PRODUTTORE: Persiani

MenocuLTivan |Eco!
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Ee.—_E.- R S I A_ N[ Da olive 100% Italiane

aey [N FORMATO: 500 ml
HECOLLINE 11 RAMANT . .
PRODUTTORE: Persiani
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3ATPABKW > OJINBKOBOE MACIJIO 'I 5

Olio
Centonze

KomnaHus Centonze «Case di Latomie» HaxoguTcs Ha Tep-
putopun KactenbetpaHo B Cuuunuu. BospacT fepeBbeB
B NMpUHaANeXalLlmx e ONIMBKOBbIX poLLax ucuncnsaeTcs Be-
Kamu.

MpaBo Ha3blBaTb CBOK MPOAYKLMIO «OpPraHn4YecKoe OauB-
KoBoe macno Centonze» - 3T0 He TONbKO FOPAOCTb KOMMa-
HWUW, HO U eXefJHEBHbIWN TPYA, KOTOPbIA npeanosaraeT no-
CTOSIHHbIN CTPOrUiA KOHTPOJb Ha BCex aTamax: oT céopa u
06paboTKN ONIMBOK, A0, HEMOCPEACTBEHHO, OTXXMMA U Xpa-
HEeHMs rOTOBOro Macna.

MHorosekoBble onuBbl copta Houyennapa pgenb benuye
(Nocellara del Belice), ugeanbHblii AN ONMBKOBbIX POLL
Teppyap, 6Monornyeckne MeToabl BO3AeNblBaHNUS C MUHU-
MasbHbIM BIMSIHUEM Ha OKPYXXatoLLyo cpegy - BCE 9T0 no-
3BO/IUSI0 KOMMaHuK B Mae 2015 roga nonyuutb paspelue-
HWe MapKupoBaTb CBOE onMnBKOBOe Macso «Presidio Slow
Food».

Ha Tepputopuun Utanum TonbKo 26 nTanbaHCKUX NpomsBo-
JuTenen 0IMBKOBOIO Macsa UMEKOT Ha 3To Mpaso.

MACJ10 OJIUBKOBOE NMEPBOI0 X0/104HOI0 OT)XXUMA
«BIOLIO»
WUCKNIOUYNTENbHO M3 UTanbAHCKUX ONIMBOK

970 Macno |.G.P. u3 onusok copta Nocellara Del Belice cosgator,
co6upas BpPyYHYt0 caMble ManeHbKUE U camble 3eNeHble ONIUBKY,
BbIpaLLeHHble UCKI0YMTENbHO B polyax komnaHum «Case di
Latomie». Ero BKyC MOXHO XapakTepnu3oBaTb KaK CpeAHe-MHTEeH-
CUBHbI GPYKTOBbIN, NPSAHbIA, C6anaHCMPOBAHHO rOPbKUM.
Apomart HanoMmuHaeT cBexwve GpyKTbl, C MPUATHLIM NOCNEBKYCH-
€M 3e/1eHOro Tomara 1 apTULLIOKa.

bnaropaps cBoemy cBexemy TpaBsHUCTOMY apomary, 3T0 Mac/o
naeanbHo NOAOWAET K 611t0AaM M3 pbibbl, B TOM YUCHe, K cynam;
6enomy Mscy, cbipaM 1 K t06bIM NEFKUM NPOCTbIM 6M10AaM.

OBBEM: 500 mn
MAPKA: Centonze

OLIO EXTRAVERGINE D'OLIVA
«BIOLIO»
Da olive 100% Italiane

Questo Mono Cultivar di “Nocellara del Belice” 1.G.P. & ottenuto
raccogliendo a mano e selezionando le piu piccole e verdi olive
coltivate unicamente all'interno dell’azienda Case di Latomie. Si
distingue per il suo fruttato medio-intenso, con amaro e piccante
molto equilibrati.

La sua fragranza ci ricorda il frutto fresco, con un piacevole retro-
gusto di pomodoro verde e carciofo.

Per il suo profumo erbaceo, si presta alla cucina a base di pesce
ma anche sulle minestre, le carni bianche, i formaggi e tutti i piatti
cucinati al naturale.

FORMATO: 500 ml
PRODUTTORE: Centonze
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'I 3ATMPABKW > YKCYC
Condimenti > Aceto

Maso
Luggin

®epma Kandlwaalhof, npunapnexatiias cembe Jlyrrun, Ha-
xonuTes B Jlase, B LieHTpe Banb BeHocTa. 3pech, B upeanb-
HOM KniMmarTe, Ha BbicoTe 900 MeTpOB Haj ypOBHEM MOpS B
cafiax CO3peBatoT MoAbl M TPaBbl BbiCOYaiiLLero KayecTsa
M C NpekpacHbIM BKycoM. Crnenble Niofbl U TpaBbl COGU-
patoT W nepepabaTbiBalOT B CYC/10, KOTOPOE Noche Bbiaep-
XMBaHWS CTAHET YKCYCOM. Bblfiep)XuBaHue npou3BoanTCS
B AepeBsiHHbIX 6OYKax W3 [epeBbeB, PacTylyux B ropax:
KaLUTaHa, BULLIHW, AGIOHM U FpyLLn.

TN NPOAYKTbI AAPAT YHWUKaNbHbIE BKYCbl, apoMaThbl U LiBe-
Ta, KOTOPble BENWUKOMENHO MOAXOASAT K canatam Wiu mto-
6bIM ApYrum 61t0aM.

BAJTb3AMUYECKMWI YKCYC U3 ABJTOK

OBbEM: 250 mMn
MAPKA: Kandlwaalhof Luggin

Caexue 9610ku (75%), A610UHBbIN COK (25%)
ACETO BALSAMICO DI MELE

FORMATO: 250 ml
PRODUTTORE: Kandlwaalhof Luggin

Mela fresca (75%), succo di mela (25%)

Il maso “Kandlwaalhof” della famiglia Luggin si trova a
Lasa, in mezzo alla Val Venosta. Sui pendii soleggiati a 900
metri di altezza sul mare, in un clima ben equilibrato matu-
rano frutti ed erbe di altissima qualita e dal gusto squisito.
Una volta controllati e ben maturi vengono pressati per ot-
tenere un succo che viene lavorato fino a farlo diventare
mosto di primissima scelta e quindi trasformato in aceto.
L'aceto riposa e invecchia in botti fatte con legno di monta-
gna come il castagno, il ciliegio, il melo e il pero.

Questi aceti regalano gusti, aromi, profumi, colori unici e si
sposeranno magnificamente con ogni insalata o altra pie-
tanza che vorrete preparare.

YKCYC U3 AABJIOK LUAMMAHb

OBBbEM: 500 mn
MAPKA: Kandlwaalhof Luggin

CBexwe a6n0ku copTa LLlamnaHb (100%)
ACETO DI MELE CHAMPAGNER

FORMATO: 500 ml
PRODUTTORE: Kandlwaalhof Luggin

Mela fresca Champagner (100%)

ABNOYHBIN YKCYC

OBBbEM: 500 mn
MAPKA: Kandlwaalhof Luggin

Caexwe a6n0ku (100%)
ACETO DI MELE

FORMATO: 500 ml
PRODUTTORE: Kandlwaalhof Luggin

&
: 3

Mela fresca (100%)

ABJI0YHBIN YKCYC C
APOMATHbIMU TPABAMU

OBbEM: 250 mMn
MAPKA: Kandlwaalhof Luggin

Ceexue 26n0km (90 %), cagoBble Tpasbl (10%)
ACETO ALLE ERBE

FORMATO: 250 ml
PRODUTTORE: Kandlwaalhof Luggin

Mela fresca (90 %), erbe aromatiche (10%)

ABPUKOCOBBIV YKCYC

OBbEM: 250 mMn
MAPKA: Kandlwaalhof Luggin

Caexue abpukocsbi (100%)

ACETO DI ALBICOCCHE

b FORMATO: 250 ml
- PRODUTTORE: Kandlwaalhof Luggin

Albicocca fresca (100%)
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ABJIOYHbIN YKCYC C BY3UHOMN

OBbEM: 250 mn
MAPKA: Kandlwaalhof Luggin

Caexue 26n10km (90 %), LiBeTbl Gy3uHbl (10%)
ACETO MELA E SAMBUCO

FORMATO: 250 ml
PRODUTTORE: Kandlwaalhof Luggin

Mela fresca (90 %), fiori di sambuco (10%)

3ATMPABKW > YKCYC
Condimenti > Aceto

TPYLLEBBIA YKCYC

OBbEM: 250 mn
MAPKA: Kandlwaalhof Luggin

Caexwue rpywum (100%)
ACETO DI PERE

FORMATO: 250 ml
PRODUTTORE: Kandlwaalhof Luggin

Pera fresca (100%)

17

ABNOYHbIN YKCYC C BA3U/TUKOM

OBbEM: 250 mMn
MAPKA: Kandlwaalhof Luggin

Cexwe a610ku (90 %), 6azunuk (10%)
ACETO DI BASILICO

FORMATO: 250 ml
PRODUTTORE: Kandlwaalhof Luggin

Mela fresca (90 %), basilico (10%)

MAJIMHOBbIN YKCYC

OBBEM: 250 mMn
MAPKA: Kandlwaalhof Luggin

Cexas ManuHa (100%)
ACETO DI LAMPONI

FORMATO: 250 ml
PRODUTTORE: Kandlwaalhof Luggin

Lamponi freschi (100%)

CBEKOJIbHbIA YKCYC

OBbEM: 250 mMn
MAPKA: Kandlwaalhof Luggin

Ceeksnia (100%)
ACETO DI RAPE ROSSE

FORMATO: 250 ml
PRODUTTORE: Kandlwaalhof Luggin

Rapa rossa (100%)

KNYBHUYHBIA YKCYC

OBBEM: 250 mMn
MAPKA: Kandlwaalhof Luggin

Cexas kny6Huka (100%)
ACETO DI FRAGOLE

FORMATO: 250 ml
PRODUTTORE: Kandlwaalhof Luggin

Fragola fresca (100%)
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'I 3ATMPABKUW > YKCYC
Condimenti > Aceto

Acetaia
Picci

[lns cycna, 3 KOTOPOro NpoM3BOAUTCA 6anb3aMUYECKUi
yKCyC 1 3anpaBku Picci, 0TéupaeTcs TONbKO BUHOrpag, co-
pToB Tpe66uaHo 1 Cneprona, BblpalleHHbIA Ha X0NMax pe-
rMoHa Peaxno-amunbs.

Mocne npoBepKu, LOCTATOYHO NN NIETKUIA U HEXHbIW MONy-
4aeTcs BbDKMMaEMbIN COK, HAYMHAETCHA BapKa cycha: Ha oT-
KpbITOM OrHe npu Huakoi TemnepaTtype (70° C) B TeueHue
6onee 50 yacos;

[Nlanee HauMHaeTcA NOArOTOBKA 6OYEK AN BbILEPXKMBAHUSA
yKcyca v mnofcafika B CYcNo creuuanbHblX, BblGpaHHbIX
KoMMaHueil, 6akTepuii, KOTOpble CMOCOGCTBYHOT MpoLeccy
6poxeHus. Mpu 3TOM J06aBNAIOTCSA KaK HOBble 6aKTepuy,
Tak 1 6aKTepun U3 CTapoii KONIOHUM, KOTOPas NoAAEPXKMBa-
eTcs yxe 6onee 80 ner.

BAJIb3AMUYECKUIA YKCYC
PEXXWNO aMUIINA

OBBEM: 100 mn
MAPKA: Acetaia Picci

Bbigepxka 12-15 net
ACETO BALSAMICO
DI REGGIO EMILIA

FORMATO: 100 ml
PRODUTTORE: Acetaia Picci

Maturazione 12-15 anni

Picci si occupa personalmente della produzione sceglien-
do le uve per il mosto, rigorosamente Trebbiano e Spergola,
maturate nelle colline reggiane; controlla che la spremitura
sia soffice e leggera; presiede alla lenta cottura del mosto,
cotto a fuoco diretto e a bassa temperatura (70° C) per oltre
50 ore; si occupa della delicata fase dell'avviamento delle
botticelle, con la preparazione dei barili e la messa a dimo-
ra del mosto cotto, con I'innesto di colonie di acetobatteri
selezionati, per la costituzione di nuove batterie e per i rin-
calzi di quelle piu antiche, che possono arrivare ad avere
80 anni.

YKCYC BAJIb3AMUYECKUI (3AMPABKA)

OBBbEM: 250 mn
MAPKA: Acetaia Picci

Bbiaepxka 3 roga
ACETO BALSAMICO (CONDIMENTO)

FORMATO: 250 ml
PRODUTTORE: Acetaia Picci

Maturazione 3 anni

BAJIb3AMUYECKUIA YKCYC (MOAEHA)

OBbEM: 250 mMn
MAPKA: Raineri

Bbigepxka 6 net
ACETO BALSAMICO DI MODENA

FORMATO: 250 ml
PRODUTTORE: Raineri

Maturazione 6 anni

KPEM HA OCHOBE BAJIb3AMUYECKOIO
YKCYCA 1.G.P. (MopeHa)

OBBEM: 500 mn
MAPKA: NeroModena

GLASSA GOURMET ACETO BALSAMICO
DI MODENA 1.G.P.

FORMATO: 500 ml
PRODUTTORE: NeroModena

BAJIb3AMUYECKWUA YKCYC (MOLEHA)
OBBbEM: 5n

MAPKA: Bellei

ACETO BALSAMICO DI MODENA

FORMATO: 51
PRODUTTORE: Bellei
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Pasta di semola di grano duro

Pasta Gentile

Co3paHune TpaanumnoHHow nacTbl “Gentile” ocHOBaHO Ha 3HaHK-
AX OTLLOB-OCHOBaTENEN NPON3BOACTBA MaKapOHHbIX U3Lenni
ropoga paHbsiHo. HeoTCTynHoe cnefjoBaHue CTapuHHbIM npa-
BWJ1aM U 3HaHWE CEKPETOB MCKYCCTBA «MaKKapoHapo» Mo3Bo-
NSIET Co34aTb HACTOSLLYHO ayTEHTUYHYIO NacTy.

[na npuroToBneHnsa nacTbl MCMONb3YeTCcA MyKa U3 peaKoro
copta TBEpAoW nweHuubl «CeHaTope Kanennmy.

B npon3BopacTBE UCNONb3YHOTCS TONbKO GPOH30BblE MPECChI
He6oNbLIOro pasmepa Ana npuaaHus GopMbl MakKapOHHbIM
n3LenunsaMm, KOTopble NMO3Xe BbICYLIMBAOTCSA COracHO MeTo-
4y «Yvipunno» Jonro u Npy HU3KOW TemnepaType. Tak B macte
nyylwe coxpaHsieTcsi 6enok, W, CnefoBaTesibHO, ynyyLiakoTcs
€€ BKYC 1 nNuTaTe/bHble CBOWCTBA.

®abpuka GENTILE ocHoBaHa B 1876 rogy u siBnsieTcs OfHOM
13 TeX CTapWUHHbIX PeMeCNeHHbIX GabpuK, KOTOpble NPUHeCH
BCEMWPHYIO W3BECTHOCTb ropofy lpaHbsiHO, 6narofgaps npo-
M3BOAMMON 34ecb nacTe. B anoxy nepefoBbiX TEXHOMOrMI
GENTILE no-npexHemy coxpaHsieT MeToAbl PeMeClIeHHOro
NMPOM3BOLCTBA, YTO NOAPasyMeBaeT BHUMaHWe K Kaxaon fe-
Tanu, oT BbIGOpa CbIpbs O KOHTPOJISt BCEX 3TanoB Npou3BoA-
CTBEHHOrO npovecca.

CMATETTU AJlb BPOH30
(Bpemsi BapKu - 8 MUHYT)

SPAGHETTI AL BRONZO
(tempo di cottura - 8 minuti)

BEC: 500 rp
MAPKA: Gentile

PESO: 500 g
PRODUTTORE: Gentile
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[MACTA U3 TBEPAbIX COPTOB MWEHWLbI

La pasta artigianale tradizionale “Gentile”, raccoglie il testimo-
ne dei padri maestri pastai di Gragnano. Vengono scrupolosa-
mente seguiti gli antichi disciplinari dell'arte di far pasta all'an-
tica e per passione mettendo a frutto le conoscenze segrete
del mestiere del “maccaronaro”.

Si adoperano le migliori miscele di semola di grani duri della
rara varieta Senatore Capelli di provenienza 100% italiana. Ven-
gono inoltre impiegate trafile al bronzo di piccole dimensioni,
che assicurano un essicazione naturale, lenta ed a bassa tem-
peratura secondo il “Metodo Cirillo”. In questo modo si preser-
vano al meglio le proteine della pasta e quindi il sapore e le
proprieta nutritive.

Il Pastificio Gentile, fondato nel 1876, & uno degli storici opifici
artigianali che hanno reso la citta di Gragnano famosa in tutto
il mondo per la sua pasta. Gentile conserva ancora oggi, nell'e-
ra delle avanzate tecnologie, i metodi di produzione artigianale,
I'attenzione ad ogni singolo dettaglio, dalla selezione delle ma-
terie prime e al controllo delle fasi legate alla produzione.

CMATETTOHMU
(Bpems BapkH - 12 MUHYT)

SPAGHETTONI
(tempo di cottura - 12 minuti)

BEC: 500 rp
MAPKA: Gentile

PESO: 5004
PRODUTTORE: Gentile



MACTA U3 TBEPbIX COPTOB MWEHWMLbI 21
Pasta di semola di grano duro

JINHTYUHE LINGUINE MA®ANBbAE MAFALDE
BEC: 500 rp PESO: 500 g BEC: 500 rp PESO: 500 g
MAPKA: Gentile PRODUTTORE: Gentile MAPKA: Gentile PRODUTTORE: Gentile

BYKATUHU BUCATINI oY3UNIun FUSILLI
BEC: 500 rp PESO: 500¢ BEC: 500 rp PESO: 500¢
MAPKA: Gentile PRODUTTORE: Gentile MAPKA: Gentile PRODUTTORE: Gentile

KAHAENE NYHTE CANDELE LUNGHE A3UTU KOPTU PUTATU ZITI CORTI RIGATI
BEC: 500 rp PESO: 500 g BEC: 500 P PESO: 500 g
MAPKA: Gentile PRODUTTORE: Gentile MAPKA: Gentile PRODUTTORE: Gentile
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22 MACTA U3 TBEPbIX COPTOB MWEHWMLbI
Pasta di semola di grano duro

LWWANATENN SCIALATELLI
BEC: 500 rp PESO: 500 g
MAPKA: Gentile PRODUTTORE: Gentile

KA3EPEYYE CASERECCE
BEC: 500 rp PESO: 500 g
MAPKA: Gentile PRODUTTORE: Gentile

MEHHETTE PENNETTE
BEC: 500 rp PESO: 500 g
MAPKA: Gentile PRODUTTORE: Gentile

NANUPU PAPIRI
BEC: 500 rp PESO: 500 g
MAPKA: Gentile PRODUTTORE: Gentile

MAKKEPU PACCHERI
BEC: 500 rp PESO: 500 g
MAPKA: Gentile PRODUTTORE: Gentile
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KANAMAPETTU CALAMARETTI
BEC: 500 rp PESO: 500 g
MAPKA: Gentile PRODUTTORE: Gentile



MACTA U3 TBEPbIX COPTOB MIWEHULIbI 23
Pasta di semola di grano duro

PUTATOHU RIGATONI MEHHE PUTATE PENNE RIGATE
BEC: 500 rp PESO: 500 g BEC: 500 rp PESO: 500 g
MAPKA: Gentile PRODUTTORE: Gentile MAPKA: Gentile PRODUTTORE: Gentile

MEHHETTE PUTATE PENNETTE RIGATE MEHHOHW PUTATU PENNONI RIGATI
BEC: 500 rp PESO: 500 g BEC: 500 rp PESO: 500 g
MAPKA: Gentile PRODUTTORE: Gentile MAPKA: Gentile PRODUTTORE: Gentile

MAKKEPU PUTATU PACCHERI RIGATI TYBETTU PUTATU TUBETTI RIGATI
BEC: 500 rp PESO: 500 g BEC: 500 rp PESO: 500 g
MAPKA: Gentile PRODUTTORE: Gentile MAPKA: Gentile PRODUTTORE: Gentile
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24 MACTA U3 TBEPbIX COPTOB MWEHWMLbI
Pasta di semola di grano duro

KOHKUNbOHU CONCHIGLIONI JIYMAKUHE LUMACHINE
BEC: 500 rp PESO: 500 g BEC: 500 rp PESO: 500 g
MAPKA: Gentile PRODUTTORE: Gentile MAPKA: Gentile PRODUTTORE: Gentile

TPEYYE TRECCE TOPTWUJIbOHU TORTIGLIONI
BEC: 500 rp PESO: 500 g BEC: 500 rp PESO: 500 g
MAPKA: Gentile PRODUTTORE: Gentile MAPKA: Gentile PRODUTTORE: Gentile

BE3YBWO VESUVIO QNIUKE ELICHE
BEC: 500 rp PESO: 500 g BEC: 500 rp PESO: 500 g
MAPKA: Gentile PRODUTTORE: Gentile MAPKA: Gentile PRODUTTORE: Gentile
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MACTA U3 TBEPObIX COPTOB MNMWEHWLbI 2 5
Pasta di semola di grano duro

OPEKbETTE HANONETAHE ORECCHIETTE NAPOLETANE MWUCTA KOPTA MISTA CORTA
(MMKC KOpPOTKOI4 NacTbl)

BEC: 500 rp PESO: 500 g

MAPKA: Gentile PRODUTTORE: Gentile BEC: 500 rp PESO: 500 ¢

MAPKA: Gentile PRODUTTORE: Gentile

HbOKETTU GNOCCHETTI CTEJI/IMHE STELLINE
BEC: 500 rp PESO: 500 g BEC: 500rp PESO: 500 g
MAPKA: Gentile PRODUTTORE: Gentile MAPKA: Gentile PRODUTTORE: Gentile

AJNNIGABETO ALFABETO CEMUHU SEMINI
BEC: 500 p PESO: 500 g BEC: 500 rp PESO: 500 g
MAPKA: Gentile PRODUTTORE: Gentile MAPKA: Gentile PRODUTTORE: Gentile
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MACTA > PUC N3 MYKIN
Pasta > Riso di semola

2

Riso di
semola

“Pnso gu Cemona” nosiBUICA Ha CBET KaK dKCMEPUMEHT, KaK
rnonbITKa coeauMHUTb Tpaauuum Pastificio Gentile ¢ knaccukoit
UTaNbAHCKOW KYXHU - PU30TTO.

Tak, ucnonb3oBaHWe MLWeEHWYHON MYyKU TBEPLZOrO copTa
Senatore Cappelli n BbicywmBaHue nacTbl Ha 6ase MeTofa
Yupunno noseBonuamn cospatb YHWKanbHbIA GopmaT nacTbl,
KOTOPbI/ MOXHO Ha3BaTb NEPBbIM PUCOM, “BblpalleHHbIM” Ha
tore Utanuu.

Ha Bug aTa nacta noyTu He OTIMYKMMA OT PUCOBbIX 3EPEH; KPO-
Me Toro, komnanusa Pastificio Gentile cTpemunacb cospatb
NPOAYKT, KOTOPbIA MOXHO FOTOBMTb MO TOW Xe TEXHOMOruu,
YTO ¥ PU30TTO: 06XapKa, MeAsieHHas Bapka U (UHasbHbIN
LUTPUX - CMELUMBAHMNE C MAPME3AaHOM U CIIMBOYHbIM Mac/ioM.
Kpome pusoTTo, 13 “puca” MOXXHO NPUrOTOBUTL U Apyrue 6.t0-
[,a, KONMYECTBO KOTOPbIX MOXET OrPaHNYuTb TOSIbKO (haHTa-
315 MOBapa, eC/in OH JLENCTBUTENBHO NMOAXOAUT K MPUrOTOBE-
HUIO 61O CO CTPACTbIO M NIOBOBLIO K XOPOLLEN KYXHE.

Il Riso di Semola nasce da un esperimento, dall'idea di coniu-
gare la tradizione del Pastificio Gentile con un classico della
cucina ltaliana, il risotto.

Lutilizzo della semola di grano duro Senatore Cappelli e la
lenta essiccazione secondo il Metodo Cirillo danno vita ad un
formato di pasta unico, che ci azzardiamo a definire come |l
primo “Riso” del Sud Italia.

L'aspetto del Riso di Semola ricalca esattamente il chicco di
riso; si € voluto creare un formato con cui poter preparare un
risotto seguendo il tradizionale procedimento riassumibile in
tostatura, cottura lenta e mantecatura. Lasciando poi libera
la fantasia di utilizzarlo in altri modi creativi e sorprendenti,
come solo la passione e la preparazione di chi ama la buona
cucina puo elaborare.

Pastdh Gragnano LGP,

GENTILE

RISO i SEMOLA

Lt prer risunn
Cametrod for risomm

z
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PU30 OU CEMOJIA
BEC: 500 rp
MAPKA: Gentile
RISO DI SEMOLA

FORMATO: 500 g
PRODUTTORE: Gentile




Fregola
Sarda

®perona - aT0 TpaAWULMOHHDBIA Ans CapAuHUM TUN “Kpyrnon
nacTbl, TeCTO [J19 KOTOPOI CKaTbIBAOT pasHbIMK MO AnaMe-
TPy Wapukamu 1 o06XapvBatoT B nedun. Tak mosyyaroTes Wwa-
pUKU AMAMETPOM OT 2 10 6 MUITIMMETPOB (B 3aBUCUMOCTH OT
BUAA), MOX0OXMe Ha KyC-KyC.

MACTA > ®PEITOJIA CAPLIA
Pasta > Fregola sarda

27

La fregola & un tipo di pasta di semola tipica della Sardegna
prodotta per "rotolamento” della semola dentro un grosso ca-
tino di coccio e tostata in forno. Si presenta sotto forma di
palline irregolari di diametro variabile fra i 2 ed i 6 millimetri, ed
e simile al cuscus.

®PET0JIA CAPOA

FREGOLA SARDA

BEC: 500 rp
MAPKA: Tanda&Spada

FORMATO: 500 g
PRODUTTORE: Tanda&Spada
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Acquerello
Il Riso

Acquerello - 3T0 puc, KOTOpbIN BbIpaLLMBaeTcs, COGMpaeT-
csi 1 obpabaTbiBaeTcs Ha TeppuTopum Tenuta Colombara B
Wtanuu cembein Rondolino. 9To yHUKanbHbIii pUc, KOTOpbIN
CbIPbIM BbIJEPXXMBAIOT HE MEHee roAa, Mocse Yero MefieH-
HO OYMLLAIOT CreLmnanbHbIM WAAALWMM METOAOM U, B KOH-
Lie, CHOBa NPUCOEAVHAIOT 3apOAbILL PaCTEHUS K 3EPHY, KO-
TOpbIN HeM36exKHo BbinagaeT npu nonuposke. Acquerello
aTo puc copta Carnaroli, nonyumBlwmMiA KnaccudrkaLmwo
«Extra» 6narofapsi CBoemMy KauyecTBy, KOTOPOE COXpaHsieT-
cs 6narofapsi BakyyMHOM ynakoBke (MeTanM3npoBaHHblii
nakeT unu antoMuHueBas 6aHka). Puc Acquerello nogxo-
LWT NS NPUroTOBEHMs NHO60ro 6/104a, Tak Kak ero 3epHa
abCoMOTHO Lienble, 6onee N0THbIe, paccbinyaTble U 6onee
BKYCHble. TakM 06pa3oM, OHW He pa3BapuBatoTCs, yylle
BMUTbIBAOT BKYC 3anpaBoK, He TepAIOT BAary, BUTaMUHbI 1
6enok - ¢ pucom Acquerello HEBO3MOXHO MJIOXO NPUrOTO-
BUTb PU30TTO.

PUC
Riso 29

Acquerello € un riso coltivato, raffinato e confezionato in
Italia nella Tenuta Colombara dalla famiglia Rondolino.

E unico al mondo perché, ancora grezzo, viene invecchiato
almeno un anno, poi raffinato lentamente con un metodo
esclusivo, infine reintegrato della sua preziosa gemma. Vie-
ne proposto solo nella versione Carnaroli classificato “Ex-
tra” per la sua qualita; per conservarlo perfettamente viene
confezionato sottovuoto in pacco ed in lattina.

Acquerello & perfetto per ogni ricetta perché i chicchi sono
perfettamente integri, pit sodi, pit sgranati e piu saporiti.
Quindi non si incollano, assorbono meglio i condimenti, non
perdono I'amido, le proteine, le vitamine. Con Acquerello
non si sbaglia mai un risotto.

PUC KAPHAPOJIU «<ACQUERELLO»
(ebipepxka 1-3 roga)

BEC:500r/1kr/25kr
MAPKA: Rondolino-Tenuta Colombara

Kateropus «A», knacc «3kcTpa»

RISO CARNAROLI ACQUERELLO
(maturazione 1-3 anni)

FORMATO: 500 g/ 1 kg /2,5kg
PRODUTTORE: Rondolino-Tenuta Colombara

Categoria «A», classificazione «Extra»

PUC KAPHAPOJIM «<ACQUERELLO»
(eblgepka 7 ner)

BEC: 500 rp
MAPKA: Rondolino-Tenuta Colombara

KaTteropus «A», knacc «9kcTpa»

RISO CARNAROLI ACQUERELLO
(maturazione 7 anni)

FORMATO: 500 g

PRODUTTORE: Rondolino-Tenuta Colombara

Categoria «A», classificazione «Extra»
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PUC
Riso

PUC KAPHAPOJIM «VIGNOLA»

VcKntounTenbHO NOTHbIE, KpyMHble
YAJIMHEHHble 3epHa C ManeHbKOM XeMUy>KMHOM
B LIEHTPE, BbICOKOE COAEPXKaHUe amMmiunosbl,
U3YMUTENbHbINA GanaHc BNUTbIBAEMOCTU
XUAKOCTYW 1 HU3KOI MoTepeit kpaxmana,
OT/INYHAsA CMOCOGHOCTb He pasBapuBaTbCs

BO BPeMsi PUrOTOBMIEHNS - BCE 3TU KayecTBa
nenatoT aToT puc «Koponem» cpeam sce
COPTOB UTaNbSAHCKOTO puca.

BEC: 1«kr
MAPKA: Vignola

RISO CARNAROLI VIGNOLA

L'eccezionale compattezza dei suoi chicchi,
grossi e allungati con piccola perla centrale,
I'alto contenuto di amilosio, I'ottimo equilibrio
tra buona capacita di assorbimento dei liquidi
e bassa perdita di amido insieme all'eccezion-
ale tenuta di cottura ne fanno il “Re dei risi”
italiani.

FORMATO: 1 kg
PRODUTTORE: Vignola

PUC A1 CYLLK "MIRAI"

Puc copta Mupaii ouyeHb genmkaTHoO
06pabaTbiBatoT, YTO CKa3blBaeTCs Ha CaMOM
3EpHbILLKE: OHO rMazikoe 1 6NecTsLee U He
COLLEPXKMNT HUKaKUX BKpanieHuit. 3ToT puc
npeKpacHo NOAXOAWT ANS MPUrOTOBNEHUS
pa3HO06pasHbIX U TUMWNYHBIX 604 SMOHCKOW
KYXHW.

BEC: 1«kr
MAPKA: Vignola

RISO MIRAI PER SUSHI

I riso Mirai € sottoposto ad un'accurata
lavorazione che lo rende splendido e brillante,
senza impurita, gia pronto per la preparazione
di tante ricette tipiche della cucina giapponese.

FORMATO: 1 kg
PRODUTTORE: Vignola

KPACHbIX PUC “3PMEC"

9T0T puc 6oraT BONOKHAMM, MUHEPaNbHbIMW
CONAMU, BUTAMUHAMW U1, B YaCTHOCTH,
XenesoM. aeanbHo NOAXOANUT ANA
NPUroTOB/IEHNA XONIOAHbIX CanaToB n
rapHupoB K 61tofam 3 Msica. OH xopoLuo
COYETaeTCs C ThIKBOW, CbipamMu U pbiGOii.

BEC: 1 «r
MAPKA: Sartoria del Gusto

RISO ROSSO ERMES

Questo riso & ricco di fibra, sali minerali, vita-
mine e soprattutto ferro. E ideale per insalate
fredde, come condimento ai carni cotti. Si spo-
sa bene anche con formaggi, pesce e zucca.

FORMATO: 1 kg
PRODUTTORE: Sartoria del Gusto
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YEPHbI PUC “BEHEPE”

3TOT p1C ounLLaeTCA KaMeHHbIMU

YKEpPHOBaMM TpaAMLMOHHBIM CMIOCOB0M, YTO
NO3BOJNISIET COXPAHUTb €ro YHUKasbHbIW LBeT

M nuTaTenbHble cBocTBa. OH ngeanbHo
NOAXOAWT LN MPUrOTOB/IEHUS CanaToB C
PUCOM, TOPTUHW, FapHUPOB K 61104aM 13 pbi6bl
1 MOpEenpoAYyKTOB.

BEC: 1 «kr
MAPKA: Sartoria del Gusto

RISO NERO VENERE

Questo riso viene pelato con mulino a pietra
con un metodo tradizionale, per conservare

il suo colore particolare e le caratteristiche
nutrizionali. E ideale per insalate di riso, tortini,
contorno per pesce e crostacei.

FORMATO: 1 kg
PRODUTTORE: Sartoria del Gusto



LIADPAH / Zafferano
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Thanit

TaHuT - KapdareHckasn 60rMHa 3eMneaenus u NIoAoPoAUS.
MimeHHO nog aTuM HasBaHueM B 2015 rogy B MecTeyke [OH-
HoccbaHa,qmra - MyHUUMnanuTeTe Ha tore Cap,qVIHVII/I B ABYX
Lliarax oT BenukonenHoro nasxa “Dune Piscinas” Ha no6e-
pexbe Kocta Bepae pogunach Halwa depma.

JTto60Bb K pOoAHOI 3eMIe, MPUPOLE M ayTEHTUUYHOW NPOAYK-
UMK SBNStOTCS 6a30BbIMU LIeHHOCTAMM Hallei arpapHoit
KomMnaHuu. Mbl NPpOM3BOAMM OJIMBKOBOE MAcC/iO BbICLLIErO
KayecTBa extra virgin v wadpaH.

Cnepya TpaguumsiM, Mbl CTPEMUMCSI K COXpPaHeHuto 61o-
pasHoobpasns W cTapaemcsi usberatb U3GbITOYHOW IKC-
nayaTaLmmu NOYBEHHBIX U BOAHBIX pecypcoB. Mbl 3a pasym-
HO€ 1 3KOJTOMMYHOE CeNbCKOe X035IMCTBO.

Haw wadpaH KynbTUBUPYETCS TONbKO U3 JIYKOBUL, Bblpa-
LLEeHHbIX Ha ocTpoBe CapaunHus.

dolce&salato

“Thanit” era la dea cartaginese della fertilita e della terra.
E con questo nome che nel 2015 a Gonnosfanadiga, co-
mune del Sud della Sardegna, a due passi dall'incantevole
mare delle “Dune Piscinas”, nella Costa Verde, nasce I'A-
zienda Agricola.

La passione per la terra, la natura e i prodotti genuini sono
la base di Azienda Agricola Thanit: piccola realta agricola
che produce Olio Extravergine di Oliva e Zafferano.

| valori sono la biodiversita nel rispetto delle tradizioni,
evitando sfruttamento del suolo e delle acque, favorendo
un’agricoltura sostenibile.

Lo Zafferano ¢ coltivato solo con un bulbi di provenienza
Sarda.

PbIJIbLIA LUAGPAHA

Cpeav KynbTyp, BblpallmBaeMbix Ha CapanHuy, WwabpaH sBAsSeTcs cambiM
[PEBHUM U 3HAKOBbIM A1l 3TOr0 OCTPOBA.

MPOU3BOACTBO OPUEHTUPOBAHO Ha OYeHb TPEGOBATENIbHOrO NOTPEBUTENS U
Ha pecTopaHbl C KaYeCTBEHHOM KyXHEil.

MbI MCTIONb3yeM UCKIOUYUTENBHO MECTHbIE CapAUHCKUE NYKOBHLbI Wadpa-
Ha NS NOCeBa: OHU ABMAIOTCA Hanbosee LIeHHbIMU, OTHOCATCA K BbICLLEN
KaTeropuu KayecTsa v 061aAatoT YHUKaIbHbIMY CBONCTBAMM, YTO Aenaet
YX OBHUMM U3 NYYLLMX CPEAMN BCEX CPEAU3EMHOMOPCKUX COPTOB.

BEC:1r1
MAPKA: Thanit

STIMMI DI ZAFFERANO

Tra le colture della Sardegna lo Zafferano ¢ la piu caratteristica e antica.

La produzione é rivolta al consumatore attento e alla ristorazione di qualita.
| bulbi coltivati provengono esclusivamente dal territorio sardo: prodotto
pregiato, di qualita superiore e tra i piu caratteristici della zona mediterra-
nea.

PESO:1g
PRODUTTORE: Thanit



MYKA / Farina
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3 MYKA
Farina

Molino Petra

OT NnepBON KAMEHHOWN MeNIbHULLbl, TOCTPOEHHOMN Ha pekKe,
[0 COBPEMEHHOrO0 3aBoja.

B TeueHune 4-x nokoneHui cembsl Quaglia KoHTponupyet
W yNpaBnsieT XU3HEHHO BaXXHbIMU GYHKUUAMWU CBOEro
nNpov3BOACTBa. HaunHas C OTHOLLEHWI C CEKTOPOM Ceflb-
CKOro0 X035IMCTBa, 3akaHunBasi NpoeccroHanbHbIM PblH-
KOM MYKMU.

HenpepbiBHOE 06HOBMEHME TEXHOSIOMMA U paboTa Mo
YKPEreHUIo U ynyyleHnto COTPYAHMYECTBA C HaLLUMM
KJIMEHTaMMW.

«TexHONoOrns NOMosa Bcerga aeT B HOrY CO BPEMEHEM,
9TO NO3BONSET YAYYWWUTb MOTPEOUTENbCKME XapakTe-
PUCTUKM MYKK, COXpaHAsi €e eCTECTBEHHOCTb. Takum
06pasoM, ynyylaeTcss U NPOAYKLMS HaluMX KIIMEHTOB,
N3roToBJIeHHasA U3 Hallehn Myku. Mbl npuaaemM BaxHoe
3HayeHue 1 BblensieM CepbesHbie pecypchbl A1 pasBu-
TUA U NOAAEPXKAHUA CeTU KIIMEHTOB U NapTHEPOB KoMna-
Huu Petra».

Dal primo molino a pietra sul fiume al moderno impianto
sulla terraferma.

Da 4 generazioni la famiglia Quaglia controlla e gestisce
le funzioni vitali del suo molino, dalle relazioni con il mon-
do agricolo al mercato professionale delle farine.

In aggiornamento continuo della tecnologia e in attivita di
valorizzazione dei migliori clienti.

La tecnologia di macinazione sempre al passo coi tempi
migliora le prestazioni della farina conservandone la na-
turalita. Cosi migliorano anche i prodotti dei nostri clienti,
ai quali dedichiamo risorse importanti alimentando la rete
dei Petra Selected Partner.

0102 MULILLA NETPABMBA
Myka ans nuyubl

Myka T1na ‘00’ n3 0T60pHOro eBPONENCKOro 3epHa NoBbILWEHHOM Nna-
CTUYHOCTY W cunbl. MieanbHO NOAXOANT 1S NPSMOro 3aMeLUBaHus co
CPeAHUM NEpPUOLOM GPOXEHNS.

BEC: 12,5Kr

MAPKA: Petra

0102 PIZZA PETRAVIVA

Farina per pizza

Farina di tipo ‘00’ ottenuta da grani europei selezionati, dotata di plasticita

e forza. E' ideale per impasti diretti a media lievitazione.

PESO: 12,5 Kg
PRODUTTORE: Petra

METPA 3
Myka Ans nuuubl v Gokauum

PeKOMEHﬂyeTCH “cnonb3oBaTb A4J1A BCeX TUNOB NULLbl, d)OKaH‘-IVI, FPUCCUHMN,
KpeKepa, C/I0eHOro TeCTa, a TakXXe AN1A pasHbIX CbOpMaTOB xne6Horo TecTa.

BEC: 12,5Kr
MAPKA: Petra

PETRA 3
Farina per pizza e focacce

Viene utilizzata per tutti i tipi di pizza, focacce, grissini, cracker, pasta sfo-
glia, e inoltre tutti i formati di pane.

PESO: 12,5Kg
PRODUTTORE: Petra
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0001
MyuHas cMecb 6e3 rnoTeHa

Myka 6e3 rntoTeHa 3T0 YHUKaNbHbIN
NPOAYKT ANS NPUroTOBNEHNS 61104,
npefHa3sHayeHHbIX ANa Ntofaen ¢
anneprueit UM HenepeHoCMMOCTbIO
rntoTeHa. icnonbsys aTy MyKy, HeT
Heo6X0AMMOCTM 0TKa3bIBaTb cebe B
YA,0BO/IbCTBUM OTBEAATb TPaANULM-
OHHbI€ NPOAYKTbI C MPUBbIYHLIM
apoMaToMm W BKYCOM BbINeykHu.

BEC: 3Kr
MAPKA: Petra

0001
Miscela di farine senza glutine

Zero Glutine & un prodotto dalle
caratteristiche eccezionali ed uniche
per la preparazione di prodotti desti-
nati a soggetti allergici o intolleranti
al glutine che non vogliono rinuncia-
re alla fragranza e bonta dei prodotti
da forno tradizionali

PESO: 3 Kg
PRODUTTORE: Petra

MYKA
Farina

35

3130 YEPEAJIE
MyyHas cmecb co 3nakamu

MyyHas cmecb co 3nakamu Cereale’
csetnas, 100% HaTypanbHas, He

coaepxurt 06aBOK 1 KOHCepBaHTOB.

[o6aBuB ee B TECTO Bbl 060raTuTe
CBOHO BbINEYKY U XN1e6 LeHHbIMM
MULLEBbLIMU BOIOKHAMU W GenKaMu.

BEC: 10 Kr
MAPKA: Petra

3130 CEREALE
Miscela di cereali

Cerealé € una miscela di cereali di
colore chiaro, 100% naturale, libera
da additivi e conservanti. Aggiunta
all'impasto arricchisce di fibre e
proteine il pane e gli altri prodotti da
forno.

PESO: 10 Kg
PRODUTTORE: Petra

3220 BOHCEMU
OcHoBa /19 NPUroTOBIEHNA XNeba

OcHoBa /11 MPUTOTOB/IEHNS XNe6-
Horo Tecta Bonsemi® aTo cMecb
MYKM C PassiMyHbIMU1 CEMEHaMM,
100 % HaTypanbHas, 6e3 J06aBOK U
KoHcepBaHTOB. [lo6aBneHue AaHHo
OCHOBbI B TECTO MOXET CYLLLeCTBEH-
HO 060raTuUTb X1e606YN0YHbIE N3-
Llenus v Spyryto BbiMeuky LeHHbIMU
NULLEBbIMU BONOKHAMM U Genkamu.

BEC: 10 Kr
MAPKA: Petra

3220 BONSEMI
Semilavorato per pane

Bonsemi & una miscela di farine e
semi, 100% naturale, libera da additivi
e conservanti, pensata per integrare
gli impasti di prodotti da forno. Ag-
giunta all'impasto, arricchisce di fibre
e proteine il pane e gli altri prodotti
da forno.

PESO: 10 Kg
PRODUTTORE: Petra

1119 BUOJIOAXKUKA
LlenbHo3epHoBas MyKa 13 MArkoin
nieHunLbl

MpeanbHa ans Bcex BUAOB TecTa
npu NPUroTOBNEHNUN XN1e6a, NULLbI,
BbIMEYKMN 1 CBEXEN NacTbl. bna-
rofjaps BbICOKOMY COLLEPXKaHMIO
MULLEBbIX BOSIOKOH 06/1a3aeT NoBbl-
LUEHHOI CMOCOBHOCTbLIO BNUTbIBATbL
XKWUAKOCTH.

BEC: 12,5 Kr
MAPKA: Petra

1119 BIOLOGICA
Farina di grano tenero integrale

Ideale per tutti gli impasti di panifi-
cazione, pizzeria, pasticceria e pasta
fresca. Grazie alla ricchezza di fibre
ha una capacita di assorbimento di
liquidi molto elevata.

PESO: 12,5Kg
PRODUTTORE: Petra
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3 MYKA
Farina

D’ALTRI TEMPI
Myka ans nuyubl 1 xneéa tun 1

BEC: 25Kr
MAPKA: laquone

D’ALTRI TEMPI
Farina per pizza e pane tipo 1

PESO: 25Kg
PRODUTTORE: laquone

SACCO CELESTE
Myka 13 MArkux CopToB MLLeHULbI
Tvna gna nuyubl 00

SACCO CELESETE
Farina di grano tenero tipo 00

BEC: 25Kr

PESO: 25 Kg
MAPKA: laquone

PRODUTTORE: laquone

o e e i st -\

PIZZA TONDA
MyuyHas cMecb )1 PUroTOB/EHMUS
HearnosIMTaHCKOM NULLbl

BEC: 25Kr
MAPKA: laquone

PIZZA TONDA
Miscela di farine per pizza tonda alla
napoletana

PESO: 25Kg
PRODUTTORE: laquone

i e i b @ P

PIZZA&PALA PIZZA&PALA
basa gna NnpurotoBNeHMs pUMCKOM Semilavorato per la preparazione di
nuuLbl pizza romana
BEC: 25Kr PESO: 25Kg

MAPKA: laquone PRODUTTORE: laquone

LUNA NERA
Myka 13 MArkux COpTOB MLLEHNLbI
TMna ana nuyubl 00

BEC: 25Kr
MAPKA: laquone
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LUNA NERA
Farina di grano tenero tipo 00

PESO: 25Kg
PRODUTTORE: laquone

SACCO VIOLA
Myka 13 MArkux CopToB MLLIeHULbI
Tvna gna nuyubl 00

SACCO VIOLA
Farina di grano tenero tipo 00

BEC: 25Kr

PESO: 25Kg
MAPKA: laquone

PRODUTTORE: laquone



®APPO
Farro 3 7

3EPHA MLUEHWLLbI CMENBTbI
«®APPO MEPJIATO»

Kpyna nieHnyHas cresbTa oT NpousBoauTens Jloum — a1o
HaTypasbHbIil MPOAYKT, 6oraTbiil IUTaTeNbHbIMI CBOACTBAMY,
LUIMPOKO MPUMEHSIEMbIiI Ha KyXHE.

CnenbTa — 3/1aK APEBHEr0 NMPOUCXOXKAEHNS C HU3KUM Cofep-
aHWeM Kanopui, 6oraTblil KNETYATKOM 1, CNlefjoBaTeNbHO, C
BbICOKMM MOTEHLMANOM HACbILLEHNS.

Monpo6yiiTe ero, 4T06bl 060raTUTH TEMSbIE TPAAULIMOHHbIE CYbl
WY NPUrOTOBUTb CanaTbl U3 CE30HHbIX OBOLLEN U MHOXECTBO
ApYrvX TBOPYECKMX U MOJE3HbIX 611104,

BEC: 1 Kr
MAPKA: Luzi

FARRO PERLATO

Il farro perlato di Luzi & un prodotto naturale e ricco di proprieta
nutritive, molto versatile in cucina.

Il farro & un cereale dalle antiche origini con un basso contenuto
calorico, ricco di fibre e quindi con un alto potenziale saziante.
Provalo per arrichire calde zuppe della tradizione, oppure per
preparare insalate con verdure di stagione e tanti altri piatti
fantasiosi e ricchi di benessere.

FORMATO: 1 Kg
PRODUTTORE: Luzi
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JIMHNA KEATEPUHT > CMECW OJ19 BYNIbOHOB 39

Linea Catering > Brodi

CMECb )11 NPUTOTOBJIEHWA BYJIbOHA U3 BEJIbIX TPUB0OB

OMUCAHME:
CMecb N NpUroToBneHns 6ynboHa Ha 0CHOBe GenbIX rprGoB.

NPUMEHEHWE:
Ynyylaet Bkyc 611104 U3 rpu6oB, B 0CO6EHHOCTU CYMOB, COYCOB W HAYMHOK
A9 BbINEYKMN.

BRODO DI FUNGHI PORCINI

DEFINIZIONE:
Preparato per brodo a base di funghi porcini.

UTILIZZO:
Esalta il sapore di portate a base di funghi porcini ed in particolare di zuppe,
salse e ripieni.

MnactukoBas 6aHKa 1 Kr
Contenitore in plastica 1 kg

CMECb /11 NMPUIOTOBJIEHUA OBOLLHOIO BYJIbOHA

OMNCAHWUE:
CMecb i NpUroToB/IeHWs Gy/iboHa Ha OCHOBE OBOLLEVA.

NPUMEHEHWE:
[enaet sipye BKyC 61104 U3 CBEXMX U BapeHbIX OBOLLEN, OBOLLHbIX CYMOB.
BRODO ORTOLANO

DEFINIZIONE:
Preparato per brodo a base di verdure.

UTILIZZO:
Esalta il sapore di verdure cotte, crude e di zuppe a base vegetale.

MnactukoBas 6aHKa 1 Kr
Contenitore in plastica 1 kg

CMECb AN NPUrOTOBJIEHNA MACHOIO BYJIbOHA « CAMPAGNOLO»

OMUCAHMUE:
CMecCb AN15 NpUroToBJieHns 6ysiboHa Ha OCHOBE MSACHOTO 9KCTpaKTa.

NPUMEHEHWUE:

MOXeT UCrMOoIb30BaTLCA BMECTO COMM MPY MPUTOTOBSIEHNN PU3OTTO, CYMOB,
6y/IbOHOB, COYCOB U NSl NPUAaHNs 6104aM U3 Msica 60/1ee HaCbILEHHOro
BKyCa.

BRODO «CAMPAGNOLO»

DEFINIZIONE:
Preparato per brodo a base di estratto di carne.

UTILIZZO:

Puo essere usato al posto del sale per risotti, minestre, sughi e per insaporire
piatti a base di carne.

MnactukoBas 6aHKa 1 Kr
Contenitore in plastica 1 kg
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CMECb A1 NPUrOTOBJIEHWA BYJIbOHA U3 PbiBbl

OMUCAHME:
CMecb Anst NpUroToBNeHUs pbiGHOro GyboHa, MPUroToBNEHHas Gnarogaps
BbIMapuBaHuio GyNboHa U3 HECKONbKUX BUA0B Pbl6 (17%).

NPUMEHEHWE:
[MopOoLLIOK Y06HBIN 4151 PUrOTOBNIEHUS COYCOB, KPEMOB [/l PU30TTO, @ Tak
€ BOCXUTUTENbHbIX CYMOB U3 PbiBbl.

FUMETTO DI PESCE

DEFINIZIONE:
E un fondo di cottura composto da una notevole quantita di pesce (17%).

UTILIZZO:
Preparato in polvere per salse, condimenti, risotti e prestigiose zuppe a base
di pesce.

MnacTukoBas 6aHKa 1 Kr
Contenitore in plastica 1 kg

CMECb )11 NPUrOTOBJIEHUA KYPUHOIO BYJIbOHA

OMUCAHME:
370 BbINapeHHbIM 6YNIbOH C 60MbLUNM COAEPXKAHMEM KYPUHOMO Msica.

MPUMEHEHME:

MOXeT Ncnonb30BaTbCS BMECTO COMU NPY NPUrOTOBAEHUM PU3OTTO, CYMOB,
6yNbOHOB, COYCOB W ANA NpUAaHUA 61t0faM U3 MsAca 6osiee HacbILLEHHOro
BKyCa.

FUMETTO DI POLLO

DEFINIZIONE:
E un fondo di cottura composto da una notevole quantita di pollo.

UTILIZZO:
Puo essere usato al posto del sale per risotti, minestre, sughi e per insaporire
piatti a base di carne.

MnactukoBan 6aHKa 1 Kr
Contenitore in plastica 1 kg
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CBEXXWE NPOTEPTbIE MOMWUAOPbI

OMNCAHUE:
CBexue npoTepTble MOMUAOPbI, OXOXWe Ha KpeM, FoTOBbIE K yNoTpebeHuto.

MPUMEHEHWE:
970 NpekpacHas rotosas OCHOBa A5 NPUroTOBIEHUS MULLbI, COYCOB.

POLPA DI POMODORO

DEFINIZIONE:
Polpa di pomodoro cremosa gia pronta.

UTILIZZO:
E una base ideale gia pronta per pizze, sughi e salse.

~——
ectaHan 6aHKa 0,5 Kr g ecTaHan 6aHKa 4 Kr Tl Maket 10 Kkr
Latta 0,5 kg % Latta 4 kg _\“ Busta 10 kg
—

OYULLEEHHBIE MOMWAOPbHI
B COYCE

OMUCAHMUE:
Camble criefnble NOMUOPbI B HEXHeNLLeM TOMaTHOM Coyce.

MPUMEHEHWE:
MoryT ncnonb3oBaTbCsA /18 NPUrOTOBIEHNA NULILbI, POKAYYM, COyCOB 1
3anpaBok.

POMODORI PELATI SALSATI

DEFINIZIONE:
Pomodori di perfetta maturazione conservati in una densa e delicata salsina
di pomodoro.

UTILIZZO:
Possono essere utilizzati per pizze, focacce, sughi, salse e condimenti in
genere.

ecTaHan 6aHKa 3 Kr
Latta 3 kg

ectaHan 6aHKa 0,5 Kr
Latta 0,5 kg

MOMWUAOPbI MONTYCYLUEHbIE «MO-AEPEBEHCKW»

OMUCAHME:

WcKnounTenbHo UTanbaHCKUe NOMUAOPbI, HapesaHHble 0NIbKamu, Cerka noAcyLleHHble
Ha COMHLie, NPMNpaBeHHble apOMaTHbIMI TpaBamu B Mache. Takoil cnoco6 NpuroToBeHns
N03BOJIAET He TOJ/IbKO COXPaHUTb CIafiKnid U CBEXWIA BKYC, HO M COYHYIO MAKOTb MOMUAOPA.

MPUMEHEHWE:
MoryT cTaTb NpekpacHbIM anepuTMBOM, palXuratoLLei anneTuT 3aKyCKON, rapHUPOM;
NOAXOAAT ANS NPUrOTOB/IEHUS NULLbI U BPYCKETTbI.

POMODORI RUSTICI SEMI-SECCHI

DEFINIZIONE:

Pomodori 100% italiani leggermente essiccati, tagliati in quarti, insaporiti con erbe aromat-
iche e governati in olio. La parziale essiccazione del pomodoro mantiene una piacevole
polposita del frutto oltre ad un sapore dolce e fresco.

UTILIZZO:
Sono ottimi come aperitivo, come stuzzicante antipasto e come contorno; ideali su pizze e
bruschette.

ectaHas 6aHKa 1 Kr
Latta 1 kg
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MOMWAOPbLI CBEXXWE MONTYCYLLUEHBIE

OMUCAHME:
[Mon10BMHKM NOMUAOPOB, C/lerka NoACyLIEHHbIe Ha )XapKOM NIETHEM COJTHLE;
B MaC/e C YeCHOKOM U INCTbAMM CBEXEro 6asnninka.

NMPUMEHEHWE:

MoAXoAaT ANs 3aKYCOK B LIeSIOM, MPUroToBieHus canata “Kanpese” ¢ cbipom
MoliLiapenna, BCcex BUAO0B NacTbl, hoKayum, NULILbI N Pa3fIMYHbIX 3aKyCOK,
TecTa n1s xneba. Takxe NOZONAYT ANS CO3AaHNA PasUYHbIX COYCOB K
MSACHBIM UMW PbIGHBIM 67110/1aM, FrapHUpa [J151 XONOfHbIX 3aKyCOK, CanaToB
WAW ANA yKpalleHus 6niog.

POMODORI FRESCHI SEMI-SECCHI

DEFINIZIONE:
Pomodori interi semi secchi tagliati a meta, parzialmente asciugati al caldo
sole estivo, conditi con olio, aglio e basilico fresco.

UTILIZZO:

Sono ideali come antipasto e con mozzarella per caprese, con ogni tipo di
pasta, sulla focaccia, sulla pizza, nel pane, per la preparazione di salse, per
accompagnare piatti di carne e di pesce, per guarnire piatti freddi, insalate e
per ogni tipo di decorazione.

HecTtaHan 6aHKa 1 Kr
Latta 1 kg

MOMUAO0PbI YEPPU KPACHBIE MOJTYCYLUEHBIE

OMUCAHWE:

Momunaopbl Yeppy, HapesaHHble MoI0BUHKaMM, NOACYLLIEHHbIE Ha CONHLe
06napaatoT 0Co6eHHbIM CNafKnM BKYCOM. B Macne ¢ conbio, NeTPyLIKON,
MOJIOTbIM MepLEeM, YeCHOKOM 1 OperaHo.

NMPUMEHEHMWE:

M aeanbHbl AN NPUroTOBAEHWS Takux 610/, Kak canatbl, pu3oTTo, nacTa,
Cynbl, CO3[1aH1s MACHbIX 67110f, NULLbI, PoKayyy, xneba, Takxxe MoryT
CNYXWTb yKpaLleHneM No6oro 6toaa.

POMODORINI ROSSI SEMI-SECCHI

DEFINIZIONE:

Pomodori cherry tagliati a meta leggermente asciugati al sole; si distinguono
per fragranza e dolcezza. Conditi con olio, sale, prezzemolo, peperoncino,
aglio e origano.

UTILIZZO:
Sono ideali per valorizzare insalate, paste, risotti, zuppe, piatti a base di
carne, pizze, focacce, pane e per decorare ogni tipo di piatto.

ectaHan 6aHKa 1 Kr
Latta 1 kg

CYLUEHbBIE MOMWAOPbI

OMNCAHMUE:
HapesaHHble AonbKaMi MOMUAOPbI, BbICYLLEHHbIE Ha COMHLIE; C TPaBamm 1
operaHo B Mache.

NMPUMEHEHME:

XopoLLM 1 KaK 3aKycKa, 1 Kak AOMOHeHMe K 6t0aM U3 Msica, U Kak
LOMOJIHEHE U YKpaLLeHUe XONOAHbIX GMI0f, UHTPeANEeHT canaTto., hokayuu,
MULLbI U BbINEYKM.

POMODORI SECCHI

DEFINIZIONE:
Pomodori tagliati ed essicati al sole, insaporiti con erbe aromatiche, origano,
confezionati in olio.

UTILIZZO:
Ideali come antipasto per insaporire paste e carni e per guarnire e decorare

HecTtaHan 6aHKa 1 Kr
= lattal kg

Maket 1,7 Kkr
Busta 1,7 kg
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MOMUAOPDI 3EJIEHBIE

OMNCAHMWE:

Momuzopbl, cobpaHHble 40 NOIHOrO CO3PEeBaHNs, 0 TOro, Kak OHU Npu-
06peTaloT HaCbllLEHHbIN KPacHbI LIBET, C HU3KUM COAepXaHnem caxapa.
HapesaHbl onbkaMu 1 NOACYLLEHbI Ha CONHLe. B Macne ¢ conblo, TpaBamu
1 OCTPbIM NEPYMKOM.

NMPUMEHEHME:

MoaxoaaT AN NPUroTOB/EHNS TPAANULMOHHBIX Cpen3eMHOMOPCKUX 3aKy-
COK UM XOJI0fHbIX 671107, MaeanbHoe [OMNOHEHNE A MACHbBIX 61104, Konbac
11 CbIPOB.

POMODORI VERDI

DEFINIZIONE:

Pomodori tondi raccolti prima del cambio di colore. Sono ricchi di fibra e a
basso contenuto di zuccheri. Vengono tagliati a spicchi, asciugati al sole,
insaporiti con un po’ di sale, erbe e peperoncino e conservati in olio.

UTILIZZO:
Antipasto tipico mediterraneo ideale per arricchire piatti freddi. Ottimo in
abbinamento a piatti di carne, salumi e formaggi.

HectaHasn 6aHka 1 kr
Latta 1 kg

MOMUAOPbI HEPPW XXENTBIE NOJTYCYLUEHBIE

OMUCAHUE:

Penkuin copt xénTbix TomaToB “Piennolo Vesuviano”, KOTopblii BblpalumBatoT
Ha ckfioHax Beayeus. MoacylweHHble MONOBUHKM MOMUAOPOB B Macse ¢
COJbo M 6asunnmkoM. CoaepxaHue BUTaMUHa E B XENTbIX TOMaTax npesoc-
X0AMT B 3 pa3a aTOT nokasaTenb [ KpacHbIX TOMaToB.

NMPUMEHEHMUE:

06bluHO fo6aBNAOTCS B canatbl, 61t04a U3 pbibbl U MOPENPOAYKTOB, PU30T-
TO, COYCbI; UCMOMb3YHTCA Kak yKpaLleHue B a3uaTcKoi KyxHe. MpekpacHo
NOAXOAAT ANS CNAreTT! C MAAUSIMU U PU3OTTO C MOPENPOAYKTAMM.

POMODORI GIALLI SEMI-SECCHI

DEFINIZIONE:

Variante rara di pomodorini gialli del «Piennolo Vesuviano» tagliati a meta,
asciugati e conditi con sale, aglio, basilico e conservati in olio. Il suo conte-
nuto di vitamine & 3 volte superiore a quello del pomodoro rosso.

UTILIZZO:
Si utilizzano con insalate, piatti di pesce, frutti di mare, salse, risotti e per
decorazioni nella cucina asiatica. Ideali per spaghetti alle vongole.

HectaHan 6aHKa 1 kr
Latta 1 kg
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MOMWAOPbI OYULLEEHHBIE
MENATU “MARRAZZO”

1934

i

BEC: 3 Kr
MAPKA: Marrazzo

ODORI N APOLI POMODORI PELATI MARRAZZO

e PESO: 3 Kg
FRUTTI SELEZIONATI %, PRODUTTORE: Marrazzo
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Agromonte

KomnaHnusa-npoussogutens «Societa Agricola Monterosso»
HaxoAWTCA Ha toro-BocToke Cuumnuu, B MecTeuke
Chiaramonte Gulfi. 9T0 ogHa M3 HEMHOTMX KOMMYH, Hau-
6onee BbICOKO PacronoXeHHbIX Haz ypoBHem Mops (700
M) B npoBuHUuKM Parysa. «Societa Agricola Monterosso»
- COBpeMeHHasi KOMMNaHus, NpeKpacHo MOHUMaroLas, YTo
KayecTBO NpoAyKTa - 370 3as0r ycnexa.

B pasHble ce30Hbl B KOMMaHWM paboTatoT oT 25 ao 150
COTPYAHMKOB. EXXefHEBHO NPOM3BOAUTCA ThICAYM €ANHNUL
NPOAYKLWW B Pa3nnNYHOM ynakoBKe: IOTKK, 6aHKu U1 ByTbin-
Ku pasHoro o6bema. Npon3BoaCTBEHHAS LIeNoYKa HaunHa-
eTCSl C BblpallMBaHusi paccabl B COGCTBEHHbIX TenamLax.

MOMUAO0PbI YEPPU B COYCE POMODORINI CHERRY SALSATI

BEC: 2 Kr PESO: 2 Kg
MAPKA: Agromonte PRODUTTORE: Agromonte

La Societa Agricola Monterosso ¢ ubicata nell’estremo lem-
bo a Sudest della Sicilia, presso uno dei comuni della pro-
vincia di Ragusa piu alti rispetto al livello del mare (circa
700mt), Chiaramonte Gulfi. Una moderna azienda consape-
vole di come la qualita del prodotto possa essere la chiave
del successo.

Secondo le diverse fasi stagionali I'azienda impiega da 25 a
150 collaboratori. La produzione giornaliera e di migliaia di
unita, realizzate in varie tipologie di packaging: vaschette,
vasi di varie dimensioni, bottiglie. Lattivita di filiera nasce
dalla produzione della materia prima in serra.

SALSA PRONTA CON

CILIEGINO A META

MOJIOBUHKU NOMUAOPOB YEPPU POMODORI CHERRY A META IN
B TOMATHOM COYCE SALSA DI POMODORI

BEC: 2 Kr PESO: 2 Kg
MAPKA: Agromonte PRODUTTORE: Agromonte

TOMATHbIV COYC “YEPPU" SALSA DI POMODORI CHERRY

BEC: 2 Kr PESO: 2 Kg
MAPKA: Agromonte PRODUTTORE: Agromonte
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OB)XAPEHHbIE HA FPUJIE MU-
HU-APTULLIOKKU

B 0JINBKOBOM MACIJIE NMEPBOI0O
X0J10[JHOI0 OTXXUMA

OMNCAHMUE:

KapJ‘IMKOBbIe APTULLOKHK, 04U~
LLEeHHble OT BEPXHUX XXECTKUX
NlenecTKoB, O6)KapeHHbIe Ha rpune,
KOHCepBUPOBaHHbIE B OJIMBKOBOM
Mac/ie nepBoro Xos104HOro omxmMma.

NMPUMEHEHME:

XopoLuy Kak 3aKycka camy o ceée
VNN KaK MHrpeAneHT canata. OHu
TaKXXe MOryT CTaTb NPeKpacHbIM
rapHUPOM WK UCTOSIb30BATLCS B
NPUroTOBEHUM MULLbI.

| ’KectaHas 6aHKa 1 Kr
= Latta 1 kg

MINI-CARCIOFI GRIGLIATI IN OLIO
EXTRAVERGINE DI OLIVA

DEFINIZIONE:

Varieta di carciofi di piccole
dimensioni privati delle foglie piu
dure, grigliati e confezionati in olio
extravergine d'oliva

UTILIZZO:

Ottimi come antipasto tal quali e
nelle insalate. Ideali anche sulla
pizza e come contorno.

JIMHUS KEMTEPUHT > OBOLLM
Linea Catering > Verdura
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[0JIbKW APTULLIOKOB B NoACOJ1-
HEYHOM MACJIE

OMUCAHME:
APTULIOKK, paspesaHHble Ha YeTbipe
4acTu, B MOACONHEYHOM Macile.

NPUMEHEHUE:

WNpeanbHbl 1 Kak 3aKycka, 1 Kak Ha-
NONHWUTENb ANS NULLbI UK 6ANHYM-
KOB, 11 KaK [JOMOJHeHMe K canatam 1
XONOAHbIM 6/t0AaM. TakKe XOpoLLm
KaK rapHup K no6oMy 6ntogy.

MNaket 1,7 Kr
~ | Bustal,7kg

CARCIOFI A SPICCHI IN OLIO

DEFINIZIONE:
Carciofi interi tagliati in quattro
spicchi e confezionati in olio.

UTILIZZO:

Ideali come antipasto e contorno,
ottimi sulla pizza e per arricchire
piatti freddi, paste, insalate, crepes e
qualsiasi piatto in genere.

APTULLIOKU B MACJIE
«M0-PUMCKU»

OMNCAHMUE:

ApTULLOKM C YePEHKOM, NPUroTOB-
neHHble B Macne ¢ fobaBneHnem
NeTPYyLLKK, OperaHo 1 YecHoKa.

NMPUMEHEHWE:

MpekpacHbl Kak 3aKkycka, rapHup

K ropsiunm 61t0AaM, LONONHeHNe

K XONOfHbIM 3aKyCKaM, MSICHbIM
6niofiam 1 canatam; UHrpeaueHT
nuuLbl, pU30TTO, 6/IMHYMKOB W CyNa,
(okayyo unu nupora.

&=——= 'KectaHas 6aHKa 3 Kr
Latta 3 kg

CARCIOFI ALLA ROMANA IN OLIO

DEFINIZIONE:

Carciofi preparati lasciando un
pezzetto di gambo e cucinati con
prezzemolo, aglio, origano e olio.

UTILIZZO:

Sono ottimi come antipasto, come
contorno caldo, nelle insalate, sulle
pizze, nella pasta, nel risotto, nelle
crepes, nelle zuppe, sulle focaccia,
con la carne e come farciture per
qualsiasi tipo di torta salata.secon-
di a base di pesce.

APTULLOKW NO-KPECTbAHCKU B
MACHE «KAPHO®OTTO»

OMUCAHME:

OTGOpHble CBEXME apTULLIOKM
6€e3 BEpPXHUX FPy6bIX NenecTkoB,
(HeBapeHble) B Macne ¢ MATOI,
6a3nnKoM 1 operaHo.

NPUMEHEHWE:

M AeanbHbl Kak 3aKycka uiam Kak UH-
rPEAVEHT canata, rapHup K nepsbiM
6ntofam, TakUM Kak pu3oTTo, nacTa
¥ cynbl. MoryT ucnonbaoBatbesi U
NPy MPUTOTOBAEHNN MULILbI.

== ’KectaHasn 6aHKa 3 Kr
Latta 3 kg

CARCIOFOTTO ALLA CONTADINA
IN OLIO

DEFINIZIONE:

| carciofi freschi di prima qualita
vengono selezionati e privati delle
foglie pil dure e confezionati crudi
in olio con menta, basilico e origano.

UTILIZZO:

Ottimi come antipasto tal quali, nelle
insalate, come guarnizione di primi
piatti come ad esempio risotti, paste
e zuppe. Ideali anche sulla pizza e
come contorno.
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OJINBKW 3ENEHDIE «BEJIIA N YEPUHDBOJIA»

OMWUCAHMUE:

OnmBKM 13 YepuHbObI B paccosie 061afatoT 04eHb AeNMKATHBIM BKYCOM M
NIOTHOM KOHCUCTEHLMEN, @ pa3Mep 3TOM ONIMBKU SBSIETCS OGHUM U3 CaMblX
KPYMHbIX B MUpE.

MPUMEHEHMUE:
XopoLum cambl No cebe Kak anepuTus, Npu nogave 3akycok 1 Ans
NPUrOTOB/EHWSI MHOTWX APYrUX 67104,

OLIVE VERDI “BELLA DI CERIGNOLA”

DEFINIZIONE:

Loliva di Cerignola in salamoia ha un gusto delicato e la polpa carnosa ma la
cosa che piu colpisce sono le sue dimensioni che la rendono forse I'oliva pil
grande al mondo.

UTILIZZO:
Da gustare da sola come aperitivo o servita tra gli antipasti, per apprezzarne
tutto il gusto e la consistenza.

HecTtaHasn 6aHKa 4 kr MakeT 4 Kr
Latta 4 kg ~ || Bustadkg

MACJIMHbI TUTAHTCKUE

OMUCAHMUE:

OnuBKM 13 YepuHbOSbI B paccose o6iafatoT o4eHb AeNnKaTHbIM BKYCOM U
NNOTHON KOHCUCTEHLMEN, @ pasMep 3TON ONIUBKMN ABNAAETCA OAHUM U3 CaMblIX
KPYMHbIX B MUpe.

MPUMEHEHME:
XopoLuu cambl no cebe kak anepuTue, Npu NoAaye 3akycok u Ans
MPUrOTOBNEHNS MHOTUX APYrUX 67104,

OLIVE NERE GIGANTI

DEFINIZIONE:

L'oliva di Cerignola in salamoia ha un gusto delicato e la polpa carnosa ma la
cosa che piu colpisce sono le sue dimensioni che la rendono forse I'oliva piu
grande al mondo.

UTILIZZO:
Da gustare da sola come aperitivo o servita tra gli antipasti, per apprezzarne
tutto il gusto e la consistenza.

HecTtaHasn 6aHKa 4 kr
Latta 4 kg

dolce&salato

OJINBKW HOYEJTAPA [IE/Ib BEJIUYE B PACCOJIE (uenbie)

OMUCAHMUE:
KpynHble CULMANIACKIE ONIMBKMU B HEXXHOM paccorie.

MPUMEHEHWE:
Ha KyXHe UM MOXHO HalTh Nto6oe NPUMEHEHME: OHIU MOTYT CTaTb
[IONOJIHEHNEM K 3aKyCKaM, UHIPeJNeHTOM canaTa.

OLIVE VERDI IN SALAMOIA
NOCELLARA DEL BELICE (intere)

DEFINIZIONE:
Olive siciliane di grande pezzatura conservate in salamoia.

UTILIZZO:
Sono ideali per qualsiasi utilizzo in cucina, per accompagnare aperitivi e per
arricchire insalate miste.

MnacTukoBoe BeAEPKO 8 Kr
Secchiello di plastica 8 kg



OJINBKU COPTA JIEH4YUHO B HEXX-
HOM PACCOJIE
(6e3 KocToueK)

OMUCAHMUE:

CopT JIe4unHo - OAMH U3 Haubonee
pacnpocTpaHéHHbIx B UTanuu. Onu
6osiee KpynHble, Yem OIMBKM copTa
Taggiasca, COOTBETCTBEHHO, 60/ee
COYHble.

NPUMEHEHWE:

9TU O/IMBKM MOXHO UCMOSb30BATh
B KayecTBe anepuTuBa UM Kak
rapHUp K ropsiuum 6atofjam U3 pbli6bi
1 Msca.

CTeknaHHas 6aHka 1 Kr
Vaso in vetro 1 kg

OLIVE LECCINO IN SALAMOIA
(denocciolate)

DEFINIZIONE:

Leccino ¢ la cultivar di olivo piu
ampiamente diffusa nel territorio
italiano. Le olive sono piu grandi e
pit carnose di quelle taggiasche.

UTILIZZO:

Si possono degustare in aperitivo,
0 in accompagnamento di secondi
piatti di carne e di pesce.

JIMHUS KEUTEPUHT > OBOLL M
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OJIUBKW NEYYMHO B MACJIE
(6e3 kocTouek)

OMUCAHMUE:

CopT JIeYunHo - OAnH U3 Haubonee
pacnpocTpaHéHHbIx B UTanuu. OHu
6onee KpyrHble, YeM OJIMBKW copTa
Taggiasca, COOTBETCTBEHHO, 6osiee
COYHbIE.

MNMPUMEHEHWE:

9TU OSIMBKM MOXHO UCMOSb30BaTh
B KayecTBe anepuTu1Ba Unm Kak
rapHUp K ropsiuuM 6tofjam U3 pbl6bl
1 Msca.
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CteknaHHan baHka 1 Kr
Vaso in vetro 1 kg

OLIVE LECCINO IN OLIO
(denocciolate)

DEFINIZIONE:

Leccino ¢ la cultivar di olivo piu
ampiamente diffusa nel territorio
italiano. Le olive sono pil grandi e
pit carnose di quelle taggiasche.

UTILIZZO:

Si possono degustare in aperitivo,
0 in accompagnamento di secondi
piatti di carne e di pesce.

OJINBKU TAOXKACCKUE B
0JINBKOBOM MACE
EXTRA VERGINE

(6e3 kocTouek)

OMNCAHME:

ManeHbkue MacnmHbl copTa
Taggiasca oT6upatoTcsa no paamepy
1 KOHCEPBUPYIOTCS B OIMBKOBOM
Macne NepBoro XofofHOro 0TXMMa.

NMPUMEHEHME:

lMpeKkpacHo NoaXoAAT ANs NpUro-
TOB/IEHUS COYCOB; MOTYT CYXWUTb
rapHUpOM KO BTOPbIM 6tofaM 13
Msica 1 pblBbl, 0CO6EHHO NPUTrOTOB-
NIEHHbIM Ha rpusie Unu B AyX0OBKE.

CTeknaHHan 6aHka 1 Kr
Vaso in vetro 1 kg

OLIVE TAGGIASCHE IN OLIO
EXTRAVERGINE D'OLIVA
(denocciolate)

DEFINIZIONE:

Raccolte a giusta maturazione
le piccole olive nere della qualita
Taggiasca, sono snocciolate e
conservate in olio extravergine
dioliva.

UTILIZZO:

Sono ideali per arricchire sughi e
per accompagnare secondi piatti
di carne e di pesce cucinati al
forno.

OJIUBKU TAOXKACCKUE B MACJIE
(6e3 kocTouek)

OMNCAHME:

ManeHbKkue MacnuHbl copTa
Taggiasca oT6upatoTcs No pasmepy
1 KOHCEPBUPYIOTCS B Mache.

MPUMEHEHWE:

MpeKpacHo NoAXoAsAT ANs NpUro-
TOBJIEHUSA COYCOB; MOTYT CIYXWUTb
rapHUpOM KO BTOpbIM 6/t0faM U3
Mmsica 1 pblbbl, 0COGEHHO NPUTOTOB-
NEHHbIM Ha TPUse U B SyXOBKe.

CTeknsHHan baHka 1 Kr
Vaso in vetro 1 kg

OLIVE TAGGIASCHE IN OLIO
(denocciolate)

DEFINIZIONE:

Raccolte a giusta maturazione

le piccole olive nere della qualita
Taggiasca, sono snocciolate e con-
servate in olio.

UTILIZZO:

Sono ideali per arricchire sughi e
per accompagnare secondi piatti di
carne e di pesce cucinati al forno.

OJINBKU TAODKACCKWE B HEXX-
HOM PACCOJIE
(6e3 kocTouek)

OMUCAHMUE:

ManeHbKune MacnmHbl copTa
Taggiasca oT6upatoTCcsi No pasmepy
1 KOHCEPBUPYIOTCS B B HEXHOM
paccone.

MPUMEHEHME:

MpekpacHo NOAXOAAT AS1S NpUro-
TOBJIEHUSI COYCOB; MOTYT C/YXWUTb
rapHUpOM KO BTOPbIM 6tofjaM 13
Msica 1 pblBbl, 0CO6EHHO NPUTrOTOB-
NIEHHbIM Ha rpune Unu B AyX0OBKE.

CTeknaHHasa 6aHka 1 Kr
Vaso in vetro 1 kg

OLIVETTE TAGGIASCHE
IN SALAMOIA
(denocciolate)

DEFINIZIONE:

Raccolte a giusta maturazione
le piccole olive nere della qualita
Taggiasca, sono snocciolate e
conservate in salamoia.

UTILIZZO:

Sono ideali per arricchire sughi e
per accompagnare secondi piatti
di carne e di pesce cucinati al
forno.

dolce&salato
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Fratepietro

Onueku copta Bella di Cerignola — 3To 0gHM 13 cambix Kpyn-
HbIX ONIMBOK B MUpe. 1104bl UMEIOT 3eNeHbl UK YEPHbIN
LBET. 9TO TUMUYHbLINA COPT UTANbSIHCKOrO permoHa Anynus,
3aBOEBaBLUWI BeCb MUP, 61arogaps CBOMM UCKITOYUTENb-
HbIM BKYCOBbIM KayecTBaM. KynbTUBMPOBaHWE ONMBKOBbIX
[lepeBbeB ABNSAETCA BaXHON JeATeNbHOCTbIO AN KOMMY-
Hbl Cerignola - MyHuUMnanuTeTa B NpoBUHUMKM Foggia Ha
ceBepe Anynuu. IMeHHO OT Ha3BaHWsA KOMMYHbI U nMpouc-
XOAMUT HasBaHWe copTa oMBOK. KomnaHus Fratepietro 3a-
HUMaeTCs BblpallMBaHWEM 3TOro 0C060ro copta ¢ cob/to-
LEeHUEM MPUPOAHbBIX CE30HHbIX LMKNOB. YTO6bI COXPaHUTb
KpacoTy U He HaBpeauTb NpUpoAe, C60p ONIMBOK NPOU3BO-
OST BPYYHYHO, KOr4a OHU AOCTUIIN HY)XHOW cnenocTu. Tula-
TenbHO OTOBpaHHble OJIMBKYM MepepabaTbiBaOT U XPaHSAT B
COJIEBOM PacTBOPE, COrMlaCHO CTapUHHbIM CEMENHBIM pe-
uentam.

BELLA DI CERIGNOLA NERE

[TeTT T

OJINBKK
«BENJIA AN YEPUHbOJ1A»

BEC: 4 Kr
MAPKA: Fratepietro
OLIVE “BELLA DI CERIGNOLA”

PESO: 4 Kg
PRODUTTORE: Fratepietro

dolce&salato

La Bella di Cerignola & la piu grande oliva del mondo. Di
colore verde o nera, questa varieta tipica della Puglia ha
conquistato le tavole di tutto il mondo grazie alla sua al-
tissima qualita. Da sempre la sua coltivazione € un’attivita
di grande rilievo per Cerignola, comune in provincia di Fog-
gia nel Nord della Puglia, da cui il frutto prende il nome. In
questa cornice, I'azienda agricola Fratepietro coltiva queste
olive speciali, rispettando i cicli stagionali della natura. Per
preservare la bellezza e l'integrita, lo staff raccoglie le oli-
ve a mano direttamente dall'albero quando sono giunte al
giusto grado di maturazione. Accuratamente selezionate,
vengono trasformate e conservate in acqua e sale, secondo
le antiche ricette di famiglia.

MAC/IUHbI B PACCOJIE
«BENJTIA AN YEPUHbOJ1A»

BEC: 4 Kr
MAPKA: Fratepietro
OLIVE NERE “BELLA DI CERIGNOLA”"

PESO: 4 Kg
PRODUTTORE: Fratepietro



KAMEPCbI «JIAKPUMENNTA»

OMUCAHMUE:

Kanepcbl, cobpaHHble Bpy4YHyH 1
0TOGpaHHbIe Mo pasmepy oT 9 o 11
MM. OTANYaTCA MACUCTON KOHCK-
CTEHLMEN N HEXXHbIM BKYCOM.

NPUMEHEHWUE:

YnyyLiatoT BKYC MSCHBIX U PbI6HbIX
6110A, 0YEHb XOPOLLM B COCTaBe
canaTtoB M rapHuUPOB C KUCNO-Cnag-
KWM BKYCOM.

CTeknaHHanA 6aHka 500 r
Vaso in vetro 500 g

CAPPERI LACRIMELLA

DEFINIZIONE:

Capperi raccolti a mano e sele-
zionati per calibraturada 9 a 11
mm. Si contraddistinguono per
la consistenza carnosa e per il

sapore delicato.

UTILIZZO:

Insaporiscono piatti di carne e
pesce, deliziosi nelle insalate e nei
contorni in agrodolce.

JIMHUS KEMTEPUHT > OBOLLM
Linea Catering > Verdura

nnoabl KAMEPCA

OMNUCAHME:

Co6paHHble Bpy4Hyo N0AbI Kanep-
ca, KOHCEPBUPOBAHHbIE B BUHHOM
yKcyce.

NMPUMEHEHWE:
ByayT opuruHanbHbIM AONOSHEHNEM
K anepuTuBaMm, KOKTeinaM, canatam
UK 3aKyCKaM.
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CreknaHHan 6aHka 500 r
Vaso in vetro 500 g

FRUTTI DEL CAPPERO

DEFINIZIONE:

| frutti del cappero sono raccolti
a mano e confezionati in aceto
di vino.

UTILIZZO:

Sono ideali per accompagnare in
modo originale aperitivi, cocktail,
insalate ed antipasti.

KAMEPCbI «OKKWO AW NEPHUYE»

OMNUCAHME:

9TU Kanepcbl COGMPAIOTCS BPYUHYIO
Ha ocTpoBe CanuHa 1 MapuHytoTCs
B BUHHOM YKCyCe.

NPUMEHEHWUE:

HeaameHUMbI NPy NPUroToBAEHUM
COYCOB, CanaToB UK ANs NpuaaHus
NUKAHTHOCTM 6/110AaM U3 Msica U
Pbl6bl, OBOLLHbIM FapHUPaM.

YectaHan 6aHKa 3 Kr
Latta 3 kg

CAPPERI OCCHIO DI PERNICE

DEFINIZIONE:

Capperi estrememante pregiati,
raccolti a mano nell'isola di Salina
e confezionati in aceto di vino.

UTILIZZO:

Si impiegano per salse, sughi,

per insaporire insalate e condire
piatti a base di carne o di pesce, 0
contorni di verdure.

KAMEPCbI «<MEA3AHEJNA»

OMUCAHME:

CBexue 6yTOHbI kanepca cobupatoT-
€S BPYYHYIO U BblflepXUBatoTCs B
conu.

NPUMEHEHMUE:

MOLXOAAT ANA NPUrOTOBNEHMS CO-
ycoB, 6110/, U3 pbibbl U Msica, U ANs
nogauu ¢ o6apeHHbIM x1e60M.

MnacTukoBas 6aHKa 1 Kr
Vaso in plastica 1 kg

CAPPERI MEZZANELLA

DEFINIZIONE:

Prodotto ottenuto da freschi
boccioli di fiori di cappero non
dischiusi, raccolti a mano e lasciati
maturare sotto sale.

UTILIZZO:

Sono ottimi su crostini di pane,
nei sughi o per insaporire piatti di
carne e pesce.

KAMEPCbI B COJIN

OMUCAHMUE:

CoYHble Kanepcbl He60/bLIOro
pasmepa, 0T 5 40 7 MUNIMMETPOB,
BblepXKaHHbIe B COMN.

NMPUMEHEHUE:

CoyeTaroTcst C pa3nuyHbIMuU 61110~
[laMK 13 Msica 1 pbibbl, @ Takxe ¢
coycamu i1 MuLjLibl KNaccu4eckoro
CpeAn3eMHOMOPCKOro Tuna.

MnactukoBas 6aHKa 1 Kr
Maket 0,5 kr/

Vaso in plastica 1 kg
Busta 0,5 kg

CAPPERI AL SALE

DEFINIZIONE:

Capperi carnosi di taglia mignon,
calibro da 5 a 7 mm, conservati
sotto sale.

UTILIZZO:

Si abbinano a svariate preparazioni
a base di carne e pesce, ai sughi
ed alle pizze dal gusto mediter-
raneo.
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KPACHbI/ YK B KUC/O-C/TAIKOM COYCE

OMNCAHMUE:

TpaAuUMOHHbIA NYK, BbipaluMBaeMblii B ropoge Tpones, XpyCTALMUA U HEO-
6bIKHOBEHHO CNafKMit. JIyKOBHMLbI OYMLLLAKOT U KOHCEPBUPYIOT B KUCIO-CNaj-
KoM coyce.

MPUMEHEHME:
MoxeT Ncnonb3oBaTbCA Kak 3aKycKa, UHIPeAMEHT canara uiu JonosHeHune
K XOJIOfiHbIM M/ FOPSAYMM 3aKyckaMm M BTOpbIM 61t04aM 13 Msica.

CIPOLLE ROSSE IN AGRODOLCE

DEFINIZIONE:
Le cipolle tipiche della citta di Tropea si distinguono per la croccantezza e la
straordinaria dolcezza. Esse vengono pelate e confezionate in agrodolce.

UTILIZZO:
Ideali come antipasto, in insalate consumate tal quali o riscaldate, ottime
come contorno in secondi piatti a base di carne e di pesce.

——
I——— JecTaHan 6aHKa 3 Kr
S— latta3kg

JNIYK «BOPETTAHE» B BAJIb3BAMUYECKOM YKCYCE

OMUCAHWE:

Jlyk BopeTTaHe — 3T0 0C06bIN CNaAKuWii COPT, OTIMYAIOLLMIACA AOBONBHO
MEeNIKUMU XPYCTALLMMM IYKOBUYKAMM, Ha3BaHWe KOTOPOro NPOUCXOANT OT
BopeTTo, He60NbLLIOK 30HbI B MPOBUHLMU PeaXno IMunbs.

MPUMEHEHMWE:
pekpacHo NOAXOANT B KAaYECTBE UHrpeueHTa canaTta, 3aKyCKM Um rapHu-
pa K Konéacam 1 MACHbIM 611t0aMm.

CIPOLLINE BORETTANE ALLACETO BALSAMICO

DEFINIZIONE:

Le borettane sono una varieta di cipolle particolarmente dolci, croccanti
e di piccole dimensioni che prendono il nome da Boretto, piccolo paese in
provincia di Reggio Emilia.

UTILIZZO:
Ideali per aperitivi, insalate, come antipasto, contorno di salumi e piatti a
base di carne.

HecTtaHas 6aHKa 1 Kr - 3 Kr
Latta 1 kg -3 kg

dolce&salato
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[0JIbKWU KPACHOIO U XXENTOr0 NEPLIA B COBCTBEHHOM COKY

OMUCAHMUE:
[MepeL|, 04MLLEHHbIN OT CEMSH, Hape3aeTca A0/bKamy,
a 3aTeM MapuHyeTCA B COGCTBEHHOM COKY.

NMPUMEHEHUE:

MOXeT cTaTb APKUM FrapHUPOM NS XONOAHbIX 3aKYCOK U 61104 U3 MsiCa,
MHIPeAMEHTOM NULLbI, canata, NofoNAET AN NPUrOTOBNEHUS BPYCKETTbI
WUNN COHABNYEN.

PEPERONI ROSSI E GIALLI A FILETTI AL NATURALE
DEFINIZIONE:

Privati di torsolo e semi, i peperoni vengono tagliati a filetti
e confezionati al naturale.

UTILIZZO:

Ideali per guarnire piatti freddi, insalate, secondi piatti a base di carne e per
farcire pizze, bruschette e tramezzini.

! ectaHan 6aHKa 5 Kr

S—— latta5kg

MEPYUHKW “KAMNENbKKU" B PACCOJIE (KpacHble unu Xentble)

OMUCAHME:
ManeHbkue ocTpble nepunku B popme “kanenek”, oueHb Spkue 1 gekopa-
TUBHbIE.

NMPUMEHEHME:

lpekpacHo CoYeTatoTCs B XONOAHbIX 3aKycKax C APYrMU NPOAYKTaMu B
Macre Ui yKcyce, Hanpyumep, apTULLIOKamMu, IyKoBuYKamu, rpubamu. Takxe
OHM XOPOLLYN C 6pYyCKETTaMu, FPUCCUHU U NapMCKOMN BETYMHOIA.

GOCCE DI PEPERONI (Rosse o Gialle)

DEFINIZIONE:
Sono preparati con eccezionali varieta di peperoni con bacche coloratissime,
di piccole dimensioni, molto decorative.

UTILIZZO:

Si abbinano a tutti i prodotti sott'olio e sott'aceto come peperoni, funghi, car-
ciofi e cipolline per creare un buonissimo aperitivo. Accompagnatelo con delle
bruschette di pane, grissini e prosciutto crudo.

ecTaHan 6aHKa 3 Kr
Latta 3 kg

W
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FOPOX HYT B COBCTBEHHOM COKY

OMUCAHME:
OTo6paHHbIii N0 pasmepy M KayecTBy OTBApPEHHbI FOPOX HYT B COBCTBEH-
HOM COKY.

NPUMEHEHWE:

M aeanbHo NOAXOAUT ANsi MPUrOTOB/EHWS MacTbl U CYMOB, MOXET CYXUTb
rapHUPOM K BapeHbIM 0BOLLaM UK 6biTb CAMOCTOSATENbHOI 3aKyCKOM, €C/N
MPUNPaBUTb €ro MacioM 1 YepHbIM MepLEM.

CECI AL NATURALE

DEFINIZIONE:
Ceci di qualita scelta, calibrati e confezionati al naturale.

UTILIZZO:

Ideali con la pasta, in zuppa, serviti come guarnizione di verdure cotte, oppu-
re semplicemente conditi con olio e pepe come contorno.

— ectaHan 6aHKa 3 Kr

&— latta3kg

®ACOJIb «<KAHHENIUHW»

OMUCAHME:
®aconb copta «KaHHeNNMHU» B COGCTBEHHOM COKY.

MPUMEHEHWUE:
BypeT npekpacHOW XONOAHON 3aKyCKOW, MHIPEeAMEHTOM canarta Uiu rapHu-
poMm.

FAGIOLI CANNELLINI

DEFINIZIONE:
Fagioli cannellini confezionati al naturale.

UTILIZZO:
Ideali come antipasto caldo, per arricchire insalate e per qualsiasi tipo di
contorno.

&——= ectAHas 6aHKa 3 kr
I——— latta3kg
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BPOKKOJI1 MO-HEAMOJIMTAHCKN «®PUAPENTIN»

OMUCAHUE:

IMpoayKT, Nony4YaeMmbilit U3 eLLe He LBETYLLei 6POKKONN. Monoable NUCTbS,
06)XapeHHble B MOACONHEYHOM MaC/Ie C YECHOKOM U OCTPbIM KpacHbIM
nepuem.

NMPUMEHEHME:

IMpekpacHo NofoaeT B KayecTBe rapHupa K 61104aM 13 CBUHWHDI U B
KauecTBe UHrPeaneHTa NacTbl U3 KOPOTKUX MaKapoH, KoTopas nogaeTcs ¢
Konéackamu, uav TpaauLUMOHHOI HearnoneTaHCKoN NuLLb.

FRIARIELLI BROCCOLI ALLA NAPOLETANA

DEFINIZIONE:
Brocolletti dall'infiorescenza appena sviluppata, cotti in olio di girasole e
insaporiti con aglio e peperoncino.

UTILIZZO:
Ottimi per accompagnare carni di maiale e per condire la pasta corta insieme
alla salsiccia.

~—a
L JKecraHas 6aHKa 1 Kr
‘ﬁ Latta 1 kg



OBXXAPEHHbIN HA FPUJIE MEPEL,

OlMUCAHME:
O6xapeHHble Ha rpue OYMLLEHHbIE OT KOXMLbI MOOBMHKM CTaAKOro Kpac-
HOrO W XXeNTOro COYHOro 60/Irapckoro nepLia B COBCTBEHHOM COKY.

MPUMEHEHWE:

M neanbHbl Kak 3aKycKa, rapHup, UHrpeiueHT 418 NpuroToB/eHNs pu3oTTo
WK, €CIn HapesaTb MeJIKUMU KyCOYKaMu - onoNiHeHre K nacte. Moxet
CIY>XXWTb 1 FaPHUPOM K MAICHbIM 6/1t04aM Ha rpure.

PEPERONI ARROSTITI

DEFINIZIONE:
Peperoni rossi e gialli dalla polpa dolce e carnosa, vengono detorsolati, puliti
dalle reminescenze, tagliati a meta e grigliati a mano.

UTILIZZO:

Ideali come antipasto, nella pasta tagliati a julienne, da farcire con il riso. Ot-
timi per accompagnare secondi piatti a base di carne alla griglia, per farcire
pizze e per insaporire zuppe.

HecTtaHas 6aHKa 1 Kr
Latta 1 kg
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OBXXAPEHHbI HA FPUJIE MEPEL}, NMUKBUINO

OMUCAHME:

3HaMEHWUT CBOMM OCOGEHHbIM, CNerka nNKaHTHbIM BKYCOM, IPKO KPacHbIM
LIBETOM U COYHOM MAKOTbIO. IMeeT HeXHbIi, CnafKoBaTbli BKYC,

C SIPKUM MOC/EBKYCUEM [ibIMa.

NMPUMEHEHWE:
MoxHo nogaBathb hapLUMpOBaHHbBIM TYHLLOM, CbIPOM, /U
KaK NpoCTYto 3aKyCKy.

PEPERONI PIQUILLO GRIGLIATI

DEFINIZIONE:

Sono noti per il loro sapore particolare e leggermente piccante. Il loro colore
€ rosso intenso, ed il sapore dolciastro, delicato al palato e con un certo
retrogusto di arrostito.

UTILIZZO:
Si possono gustare ripieni di tonno, di formaggio o tal quali
come contorno.

KectaHan 6aHKa 3 Kr
Latta 3 kg

Ul
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[[PUBbI / Funghi
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Maket 2,5 Kr
Busta 2,5 kg

JIMHUS KEMTEPUHT > TPUBbI
Linea Catering > Funghi

5/

MectaHan 6aHKa 3 Kr
Latta 3 kg

OBXXAPEHHbIE B MACJIE FUNGHI CHAMPIGNON
LWAMIMUHBOHDI TRIFOLATI IN OLIO
OMNCAHMUE: DEFINIZIONE:

MpoAyKT, CO3AaHHbIN C MCNONb30-
BaHWeM OTGOPHbIX WaMMUHbOHOB
He6oNbLIOro pa3aMepa, cnerka
06)KapeHHbIX B fieHb c6opa.

E un prodotto composto da funghi
prataioli sceltissimi di piccola pez-
zatura lavorati in giornata e conditi
con una delicata trifolatura.

NMPUMEHEHME:

MopoiayT ANA NpUroTOBAEHUS:
6pycKeTThbl, hokayuu, NuuLbl, yTep-
6pofi0B, cyna, 6/IMHOB U MUPOXKOB.

UTILIZZO:

Sono ideali per la preparazione di:

focacce, bruschette, pizze, panini,

zuppe, crepes e pasticceria salata.

LWAMMWUHbOHbI B
COBCTBEHHOM COKY

OMNUCAHME:

IMpoayKT, co3LaHHbIM C UCMONb30-
BaHWEM OTGOPHbIX LWaMMUHbOHOB
HeGObLLIOro pa3Mepa.

MPUMEHEHWE:

MoponayT ANs NPUroTOBNEHNS:
6pyCKeTTbl, hokayuu, nuuLbl, byTep-
6pofoB, cyna, 6/IMHOB U MUPOXKOB.

FUNGHI CHAMPIGNONS
AL NATURALE

DEFINIZIONE:

E un prodotto composto da funghi
prataioli sceltissimi di piccola pez-
zatura lavorati in giornata.

UTILIZZO:

Sono ideali per la preparazione di:
focacce, bruschette, pizze, panini,
zuppe, crepes e pasticceria salata.

YectaHan 6aHKa 1 Kr
Latta 1 kg

ectaHan 6aHKa 1 Kr
Latta 1 kg

OBXXAPEHHbIE BEJIbIE FPUBbI PORCINI TRIFOLATI IN OLIO
B MACJIE

OMUCAHMUE: DEFINIZIONE:

06)KapeHHble Hape3aHHble Genble Prodotto composto da funghi
rpubbl. porcini affettati e trifolati.
MPUMEHEHWE: UTILIZZO:

MpeanbHo NoAXoAAT ANk NPUroToB-
NleHus nacTbl (TanbaTenne), uuLbl,
PU30TTO, NasaHby, GIIUHYMKOB,
CynoB. BocxuTUTeNbHbI B KayecTse
[ONOJHEHUA K KapTodento, niope,
rofieHTe 1 61104aM U3 Msca.

Ideali per la preparazione di paste
(tagliatelle), pizze, risotti, lasagne,
crepes, zuppe. Ottimi come contor-
no accompagnando patate, purea
di patate, polenta e carni.

CMECb U3 rPUB0B

OMUCAHMUE:

OT60pHble 6enble rpubbl 1 cTpoda-
pus (rpu6 KoNbLEBUK) HapesatoT,
[06aBNSIOT CMeLuy v Tpasbl, nocne
yero o6XapuBaloT, cobntoaas cTa-
PUHHbIV peuenT.

MPUMEHEHWE:
MoAXoAAT AN rapHUPOB, MONEHTbI,
MULLbI UK 3aKYCOK.

MISTO FUNGHI

DEFINIZIONE:

Funghi porcini e stropharia vengono
tagliati e insaporiti da una concia
particolare e poi trifolati secondo
una ricetta tradizionale.

UTILIZZO:
Indicati per contorni, polente, pizze
e antipasti.
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NIMHUSA KEUTEPUHT > ORIGANO 59
Linea Catering > OperaHo

OPEFAHO IUKOPACTYLLIA

Co6paHHbIil Ha 3eMAIsSX arpobuonoruyeckoit KoMnanuy ’AMuKo,
OH BbICYLIMBAETCS U ynakoBbiBaeTcs. 061afas HeXHbIM BKYCOM,
nAeanbHO NOAXOANT ANA NPUNPaBbl MHOTOYNUCEHHbIX 61104,
ORIGANO SELVATICO

Raccolto nelle terre dell’Azienda Agrobiologica D’Amico viene

fatto essiccare e confezionato. Dal sapore delicato ¢ ideale per
condire numerosi piatti.

—— | Maket 0,5kr/
| Busta0,5kg
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Linea Catering > Specialita di mare

®UNE AHYOYCOB B MOACO/THEYHOM MACJIE

OMUCAHME:

®une aHY0yCOB, BbINOBNEHHbIX B Cpen3eMHOM MOpE, KOTopble 06pabaTbl-
BalOTCA B 30HE /I0BA. BPyUHYO 0YMLLLAKOTCA OT Yellyu U KOCTOYEK U YKnaabl-
BalOTCS B CTEKNSAHHbIE GAHOUKM.

MPUMEHEHME:

XOpoLUK 1 KaK 3aKycKa, 1 Ans NpUroToBAeHUs CanaTos, MULLbI, NacTbl U
MYYHbIX N3NNI, B KAYECTBE HAUNHKM 6JIMHYMKOB, AJ1s1 CO3[aHus CyroB 1
BOMOJHEHUI K KapTODento Unu kaptohenbHOMY Mope, MOSIEHTE UMY MACHBIM
6nogam.

ACCIUGHE A FILETTI IN OLIO DI GIRASOLE

DEFINIZIONE:

Filetti di acciughe polpose pescate nel mar Mediterraneo, lavorate nel luogo
dorigine, pulite dalle lische, sfilettate e sistemate a mano con cura all'interno

di vasi in vetro.

UTILIZZO:
Ideali per antipasti, sughi, insalate, pizze, paste e pasticceria salata.

CTeknsaHHan 6aHka 700 r
Vaso in vetro 700 g

TYHEL B MACJIE

OMUCAHME:

TiwaTenbHo oTo6paHHble KyCKM TYHLa B Mace.

0O6paboTaH BpyYHYHO COrNacHO TPaAULMOHHBIM CULMNACKUM peLienTam.
TMpemMuyM NpopyKT.

NMPUMEHEHME:

MOJeT UCMoNb30BaTbCA Kak CaMoCTOATENbHOE 6711040, 61aroaaps npesoc-
XOfIHbIM BKYCOBbIM U1 MUTaTE/IbHbIM XapaKTepucTMKaMm, Tak v B KauecTse
1[eanbHOro MHrpeaneHTa B NPUrOTOBNEHNN PasHOOBpasHbIX 60,

TONNO SOTTOLIO

DEFINIZIONE:

Tranci di tonno accuratamente selezionati in olio di semi.
Lavorato a mano secondo I'antica tradizione in Sicilia.
Prodotto Premium

UTILIZZO:
E ottimo da solo, come piatto unico, gustoso e nutriente, ma € anche un
perfetto alleato per preparare sfiziose ricette.

I MecraHan 6aHKa 2 Kr
‘_' Latta 2 kg
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Linea Catering > Specialita di mare

Bottarga

«[1ns Npou3BOACTBA MKPbl 6OTTapru Mbl BblOUpaem nyy-
LUne ACTbIKM Kedanu. Hawm cneumanucTbl, NpurialleHHble
HaMu 13 3apybexbsi, [OBOAAT Cbipbe [0 HACTOALEN UKPbI
6oTTapru. llpouecc NpUrotoBneHUs 60TTapru OTIMYaeT-
CA CBOeW KPOMOT/AMBOCTbIO U MHOFO3TaMHOCTbIO. ACTbIKK
MPOXOAAT CTYyNeHN CONeHus, OTMa4ynBaHus, CyLLKHW, Co3pe-
BaHWs, 1 TOMIbKO NMOC/e 3aBEPLUEHUSI BCEX MPOLLECCOB, KO-
TOpble 3aHUMatOT LiefbI Mecsl, NPOAYKT CTaHOBUTCA TOM
caMoii Kpoii 6oTTaproi.»

dolce&salato

“Per la produzione di questa bottarga selezioniamo le mi-
gliori muggini. Grazie all'aiuto di specialisti internazionali
abbiamo elaborato un processo di preparazione scrupolo-
so in piu fasi. Quattro le lavorazioni: salatura, immersione,
asciugatura, maturazione, e solo dopo il completamento di
tutti i processi che durano un mese la bottarga & finalmente
pronta.”

BOTTAPIA MNJIATUHYM / BOTTAPTATON[, / BOTTAPIA TEPTAA

OMWUCAHMUE:
BotTapra - aT0 BsineHas ukpa kedanu, NnpuroToBeHHas No TpaAnLNOHHO-
MY UTaNbsHCKOMY peLenTy.

MPUMEHEHWUE:

BoTTapry, kak npaBuo, UCIONb3YIOT B KaYeCTBe 3aKyCKW, NofaBas NMoBepx
CBEXUX UMW MOACYLLEHHbIX KyCOYKOB x/e6a. OHa MpekpacHo codyeTaeTcs ¢
nomMMAOpPaMu U NTyKoM B canatax. KpoMe Toro, 6oTTapra 4acTo UCMosb3y-
eTCsl KaK npunpasa Afs CnareTTu: TepToi 60TTaproi NocbinatoT cnareTTv 1
[06aBNsAOT HEMHOTO ONIMBKOBOrO Macna extra vergine.

BOTTARGA PLATINUM / BOTTARGA GOLD / BOTTARGA GRATTUGIATA

DEFINIZIONE:
La bottarga & un alimento costituito dall'ovario del pesce, le cui uova vengo-
no salate ed essiccate con procedimenti tradizionali.

UTILIZZO:

Luso classico della bottarga € come antipasto, su fettine di pane abbrustoli-
to o fresco. E’ ottima anche in insalata con pomodori e cipolla. Inoltre viene
sempre pil spesso usata come condimento per gli spaghetti, sbriciolata
cruda sulla pasta, con un filo di olio extra vergine di oliva.

Bakyym 100 r
Vacuum 100 g
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6 NNHNA KENTEPUHT > KPEMbI 1 COYCHh
Linea Catering > Creme e Salse

COYC «CbIPHbI»

OMNUCAHME:
Kpem 13 cbipoB: ®oHTanb, dMMeHTanb, lpaHa MagaHo, Maacaamm u Mayaa,
pacnnaBfieHHbIX B C/IMBOYHOM Machie.

NMPUMEHEHWE:
TpeKpacHO NOAXOANT /1S rapHUPOB, PU3OTTO, MacTbl, MULLbI, hOKaYuM 1
MUPOXKOB.

CREMA Al CINQUE FORMAGGI

DEFINIZIONE:
Crema preparata con Fontal, Emmental, Grana Padano, Maasdammer e
Gouda fusi nel burro.

UTILIZZO:
E una preparazione ideale per paste, risotti, per guarnire pizze, focacce e
panini e anche in sostituzione al burro.

&—— ‘KectaHas 6aHKka 1 Kr
) lattalkg

KPEM U3 CMAPXU

OMUCAHMUE:
Kpem 13 Menko nepeMonoToi CBeXeii Cnapxu.

NMPUMEHEHWE:
flBnsieTcs nopxoasiueit 6a3oii Ans CynoB., NacTbl, 1asaHby, PaBUOJM, PU3OT-
T0, POKauuu, NMLLbI, 6NIMHOB, MUPOXKOB 1 GyTEPEPOAOB.

CREMA DI ASPARAGI

DEFINIZIONE:
Crema preparata con asparagi macinati finemente.

UTILIZZO:
E una base ideale per la preparazione di zuppe, ravioli, paste, lasagne, risotti,
focacce, pizze, crepes e panini.

ecTaHan 6aHKa 1 Kr
—_J lattalkg
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KPEM U3 APTULLOKOB

OMNCAHUE:
KpeM npuroToB/ieH n3 nepemMosnoThix apTULLIOKOB.

NMPUMEHEHME:
flBnsieTcsA NoAXoAsALLel 6a3oit ANs CynoB, NacTbl, Ta3aHby, PaBUONM, PU3OT-
T0, oKayyo, NuLLbl, 67IMHOB, MUPOXKOB U 6YTEPOPOAOB.

CREMA DI CARCIOFI

DEFINIZIONE:
Crema preparata con carciofi macinati finemente.

UTILIZZO:
E una base ideale per la preparazione di zuppe, ravioli, paste, lasagne, risotti,
focacce, pizze, crepes e panini.

[—
t—— ecTaHana 6aHKa 1 Kkr
=) lattal kg



NIMHNA KEUTEPUHT > KPEMbI 1 COYCbI 6 5
Linea Catering > Creme e Salse

KPEM W3 BEJIbIX TPUB0OB

OMUCAHMUE:
Kpem 13 nepeMonoTbix 6enbix rpu6oB.

NMPUMEHEHMWE:
MpeKkpacHo NOAXOANT ANS FapHUPOB, PU30TTO, NACTbl, MULLbI, poKayun 1
MUPOXKOB.

CREMA Al FUNGHI PORCINI

DEFINIZIONE:
Crema preparata con funghi porcini macinati finemente.

UTILIZZO:
E una base ideale per la preparazione di crepes, zuppe, paste, risotti, ravioli,
secondi piatti, contorni, pizze, focacce e panini.

KectaHan 6aHKa 1 Kr

[
| lattalkg

KPEM U3 LUAMMWHBbOHOB C TPIO®ENAMU
«CAJIbCA TAPTY®ATA»

OMUCAHME:
KpeM npuroToBeH U3 CBEXMX LIAMNUHBbOHOB C ,06aBNEHUEM YEPHOTO
Tprodens.

NMPUMEHEHWE:
MpekpacHas 6a3a Ans paBMoOAW, PU30TTO, NacTbl, 6G/IMHOB, BTOPbIX 61104 13
Msica, N1LLbl, HOKaYUM 1 MUPOXKKOB.

CREMA TARTUFATA

DEFINIZIONE:
Crema preparata con funghi champignon freschi arricchita con scaglie di
tartufo nero.

UTILIZZO:
E una base ideale per la preparazione di crepes, ravioli, risotti, pasta, secondi

piatti di carne, pizze, focacce, panini.

CreknsHHas 6aHka 500 r
Vaso in vetro 500 g

KPEM U3 LUAMIMUHbOHOB

OMWUCAHME:
Kpem NpuroToBneHHbli U3 0TGEOPHbIX CBEXMX MESIKO Hape3aHHbIX Liam-
NUHBOHOB C J06aBIEHNEeM ONIMBKOBOrO Macha.

MPUMEHEHWE:
lpekpacHo NoAXoAmMT ANs CYMoB, NacTbl, 6IMHOB, PaBMONK, BTOPbIX 61t0f,
rapHUpOB, MULLbI, POKAYUM 1 BbINEYKM, HaNPUMeEP, MUPOXKKOB.

CREMA Al FUNGHI CHAMPIGNON

DEFINIZIONE:
Crema preparata con funghi champignon freschi di prima qualita macinati
finemente con olio di oliva.

UTILIZZO:
N E una base ideale per la preparazione di crepes, zuppe, paste, risotti, ravioli,
secondi piatti, contorni, pizze, focacce e panini.

HecTtaHas 6aHKa 1 kr
Latta 1 kg

L

dolce&salato



6 JIMHUA KEWTEPUHT > KPEMbI 1 COYCbl

Linea Catering > Creme e Salse

COYC «KPACHbIA MUKAHTHbIN»

OMUCAHMUE:

Coyc, NPUroTOBNEHHbIN 13 MEJIKO Hape3aHHbIX 0OBOLLEN: 6orapckoro nepua,
O/IMBOK, MOPKOBM, Mac/nH 1 Kanepcos, ¢ 406aBNEeHMEM OCTPOro MOSIOTOrO
nepua.

MPUMEHEHMUE:
MoaxoauT Ans Nobbix 6110, MPEKPACHO NOAXOAUT AN TOCTOB U BbIMEYKMU.

SALSA ROSSA PICCANTE
DEFINIZIONE:
Salsa a base di peperoni, olive verdi, carote, olive nere, capperi, carciofi e

peperoncino molto piccante, il tutto tritato finemente.

UTILIZZO:
E ideale per ogni tipo di preparazione, ottima per toast farciti.

CreknaHHas baHka 1 Kr
Vaso in vetro 1 kg

KPEM U3 TbIKBbI

OMUCAHME:
MpUroToBNeH 13 CBeXel M3MeNbYeHHOI ThIKBbI, FOTOBbI K yNOTpe6ieHuto.

NMPUMEHEHWE:

M AaeanbHas 6asa Ans NpUroToBAEHUS CYNoB, 6/IMHOB, PU30TTO, K/ELOK, paBu-
O/11 1 NepBbIX 61104 B LiesIoM. TakKe KpeM He3aMeHM Mpu MpUroToBSIeHNN
PasIMYHOI BbIMNEYKM: MULILbI, POKAYYM, TUPOTOB N MUPOXKHbIX.

CREMA DI ZUCCA

DEFINIZIONE:
Crema preparata con zucca fresca macinata finemente, pronta all'uso.

UTILIZZO:

E una base ideale per la preparazione di: zuppe, crepes, risotti, gnocchi,
ravioli e primi piatti in genere, pizze, focacce ed & molto utile nella pasticceria
salata come base per torte e biscotti.

E ectaHan 6aHKka 400 v 1 kr
C Latta400ge 1 kg

dolce&salato

KPEM U3 CJTAAKOI0 NEPLLA

OMUCAHUE:
HeXHblll KpeM U3 MeJIKO Hape3aHHbIX CBEXMX CafiKuX NepUMKoB, roToBbIM
K ynotpe6neHuto.

MPUMEHEHWE:
Bnaropaps AennkaTHOMY BKyCY, 3TO uieanbHas OCHOBA [/ NPUrOTOBEHNUS
TapTaneTok, TpaMes3nHo, 6yTepbpoLOB U GPYCKETThI.

CREMA DI PEPERONI

DEFINIZIONE:
Crema preparata con peperoni freschi, finemente macinati, pronta all'uso.

UTILIZZO:
Dal sapore molto delicato, € una base ideale per la preparazione di crostini,
tartine, tramezzini, panini e bruschette.

CreknsHHas 6aHka 500 r
Vaso in vetro 500 g
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Linea Catering > Creme e Salse

KPEM U3 CYLLEHbIX NOMUWAOPOB

OMUCAHUE:
[pUroTOB/EH Ha OCHOBE CYLUEHbIX MOMUAOPOB C A06ABIEHUEM aHUYOYCOB U1
6asunuka.

NMPUMEHEHME:

MoAXOAUT ANA CYNOB, NepBbIX 6107 C Lo6aBAeHEeM TOMAaTHOMW NacTbl,
OBOLLEN, MULLbI C MACOM, hoKayym 1 Bbineyku. icnonb3ayeTcsa Takxke Kak Ao-
6aBKa K TecTy [i1sl BbiMeuky xne6a, uTo 6bl NpuzaTh eMy LIBET 1 BKYC TOMaTa.

CREMA DI POMODORI SECCHI

DEFINIZIONE:
Preparata con pomodori secchi, acciughe, basilico.

UTILIZZO:

E una base ideale per condire zuppe, primi piatti in aggiunta di polpa di
pomodoro, verdure, carni, pizze, foccacce, panini. Si usa anche negli impasti
di pane per dare colore e gusto di pomodoro.

MectaHan 6aHKa 3 Kr
Latta 3 kg

COYC «L{bIFAHCKUM»

OMUCAHME:
Coyc NpuroToBeH U3 0BOLLEiA, NOACONHEYHOrO Macha, KanepcoBs,CBeXero
JyKa, FOpYMYHOr0 MOpoLLKa, OCTPOro nepLa 1 YecHoKa.

NMPUMEHEHME:

M AaeaneH ans Msica, NPUroToB/IEHHOTO Kak Ha rpue, Tak U BapeHoro.
XOpoLLO NOAXOANT ANs NPUroToBNEHUs 6yTep6posoB, 6PYCKETThI, TOCTOB W
MHOrOro jpyroro.

SALSA ZINGARA

DEFINIZIONE:
Salsa preparata con verdure, olio di semi di girasole, cipolla, capperi, polvere
di mostarda, aceto, peperoncino e aglio.

UTILIZZO:
Ottima per carni sia alla griglia che fredde o bollite. Farcitura ideale per
panini, bruschette, toast e altro.

CTeknaHHas 6aHka 1 Kr
Vaso in vetro 1 kg
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Linea Catering > Creme e Salse

KPEM U3 AHY0YCOB

OMUCAHMUE:
KpeMm 13 namenbyeHHbIX COMEHbIX aHY0YCOB, BblAEPXXaHHbIX 60/1ee YeTbipex
MecsLieB Moz NPeccoM, ¢ A06aBfeHUEM ONIMBKOBOrO Macra.

MPUMEHEHWE:
Ynob6eH ans npurotoBneHus canata Liesapb, nepBbix 1 BTOPbIX 61104 Ha
OCHOBE pbiBbl, a TakXe GoKayym, MULiLbI 1 MMPOXKOB.

PASTA DI ACCIUGHE

DEFINIZIONE:
Crema ottenuta macinando acciughe salate, tenute a maturazione per oltre
quattro mesi sotto pressa con aggiunta di olio di oliva.

UTILIZZO:
Ideale per la preparazione di Caesar salad, primi e secondi piatti a base di
pesce, focacce, pizze e pasticceria salata.

CTeknaHHan b6aHKa 1 Kr
Vaso in vetro 1 kg

dolce&salato

KPEM U3 MACJIUH

OMNCAHMUE:
KpeM 13 nepemMonoTbix MacinH ¢ fo6aBNeHeM ONIMBKOBOrO Maca.

MPUMEHEHWE:
MoAxoauT ANt NPUrOTOBNEHUS PaBUONW, NENbMEHEN, CyroB, canaTos, nep-
BbIX 671104 13 pbi6Gbl, PU30TTO, MULLbI, MUPOXKOB, 6YTEPEPOAOB U BIIMHUNKOB.

CREMA DI OLIVE NERE

DEFINIZIONE:
Crema preparata con olive nere macinate aggiungendo olio di oliva.

UTILIZZO:
E una base ideale per la preparazione di primi piatti, paste, risotti, pietanze a
base di pesce, pizze, crepes, panini e focacce.

CTeknsHHan baHKka 1 Kr
Vaso in vetro 1 kg
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7 JIMHUA PUTENN

Linea Retail

O

MOMWUAO0PbLI CYLLEHBIE B MACJIE

BEC:295r
MAPKA: Ristoris

POMODORI SECCHI
PESO: 295 g
PRODUTTORE: Ristoris

ASTORS

[0JIbKU APTULLIOKOB B MACJIE

BEC: 2951
MAPKA: Ristoris

CARCIOFINI

PESO: 295 g
PRODUTTORE: Ristoris

JTIYKOBUYKWU BOPETTAHE

BEC: 3401
MAPKA: Ristoris

CIPOLLE BORETTANE

PES0:340¢
PRODUTTORE: Ristoris

IO

CMECb OBOLLLEM B MACJIE
BEC: 280 1
MAPKA: Ristoris

TRIS DI VERDURE

PESO: 280 g
PRODUTTORE: Ristoris

IO

TUrAHTCKUE OJIUBKU

BEC:320r
MAPKA: Ristoris

OLIVE GIGANTI

PES0:320¢g
PRODUTTORE: Ristoris

IO

OJINBKU TAIDKACCKUE
(6e3 KocTOYEK)

BEC: 2951
MAPKA: Ristoris
OLIVE TAGGIASCHE

(denocciolate)

PESO:295¢g
PRODUTTORE: Ristoris

dolce&salato

KAMNEPCbI B YKCYCE

BEC: 225t
MAPKA: Ristoris

CAPPERI IN ACETO
PESO: 225 ¢
PRODUTTORE: Ristoris

FRUTTI DEL
CAPPERO

in acet

nnoabl KANEPCOB B YKCYCE

BEC: 3401
MAPKA: Ristoris

FRUTTI DEL CAPPERO

PESO: 340 g
PRODUTTORE: Ristoris



CMECb 'PUBOB B MACJIE

BEC: 295t
MAPKA: Ristoris

MISTO FUNGHI IN OLIO

PESO: 295 g
PRODUTTORE: Ristoris

FUNGHI
PORCINI
licr

ORI

JIMHUA PUTENN 71

FPUBbI BEJIbIE B MACJIE

BEC: 2951
MAPKA: Ristoris

FUNGHI PORCINI IN OLIO

PES0:295 g
PRODUTTORE: Ristoris

- B

B 00G) 51 GusTH S

FUNGHETTI
CHAMPIGNONS

in oli
Baby charmpignons inell

MWHU LULAMOUHbOHbI B MACJIE
BEC: 295t

MAPKA: Ristoris

MINI CHAMPIGNON IN OLIO

PES0:295¢g
PRODUTTORE: Ristoris

FUNGHETT
CHAMPIGNONS

MWHU LWWAMMWHbOHbI
HA TPUNE

BEC: 300 r
MAPKA: Ristoris

MINI CHAMPIGNON GRIGLIATI

PESO: 300 g
PRODUTTORE: Ristoris

TOMATHbIV COYC

BEC:320r
MAPKA: Ristoris

SUGO AL POMODORO

PESO: 320 g
PRODUTTORE: Ristoris

ARRABBIATA

Arr uce

AR

COYC OCTPbIV «<APPABBUATA»

BEC:320r
MAPKA: Ristoris

SUGO ALLARRABBIATA

PESO: 320 ¢
PRODUTTORE: Ristoris
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7 NUHUA PUTEWNN
Linea Retail

COYC «MECTO NO-FEHY33CKW»

BEC: 210r
MAPKA: Ristoris

PESTO ALLA GENOVESE

PES0:210g
PRODUTTORE: Ristoris

ASTCORS

COYC MECTO KPACHOE
BEC: 2101

MAPKA: Ristoris

PESTO ROSSO

PESO:210¢g
PRODUTTORE: Ristoris

COYC «[MMKAHTHbIN»
BEC:210r

MAPKA: Ristoris

SALSA PICCANTISSIMA

PESO: 210 g
PRODUTTORE: Ristoris

Salsa di

POMODORI
SECCHI

Ccoyc us
CYLLEHbIX MOMU0POB

BEC: 2101
MAPKA: Ristoris
SALSA DI POMODORI SECCHI

PESO: 210 g
PRODUTTORE: Ristoris

COYC U3 APTULLOKOB

BEC:210r
MAPKA: Ristoris

SALSA DI CARCIOFI

PESO: 210¢g
PRODUTTORE: Ristoris
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COYC U3 CNAPXNU
BEC: 2101

MAPKA: Ristoris
SALSA DI ASPARAGI

PESO: 210 g
PRODUTTORE: Ristoris



COYC U3 CZIAAKOI0 NEPLLA

BEC:210r
MAPKA: Ristoris

SALSA DI PEPERONI

PES0:210g
PRODUTTORE: Ristoris

JIMHUA PUTENN 73

COYC U3 PAAVKKbO

BEC: 2101
MAPKA: Ristoris

SALSA DI RADICCHIO

PESO:210 g
PRODUTTORE: Ristoris

ASTCORS

COYC U3 0JINBOK

BEC:210r
MAPKA: Ristoris

SALSA DI OLIVE VERDI

PESO: 210 g
PRODUTTORE: Ristoris

COYC U3 MACJIUH

BEC: 2101
MAPKA: Ristoris

SALSA DI OLIVE NERE

PES0: 210 g
PRODUTTORE: Ristoris

COYC C BEJIbIMA TPUBAMU

BEC: 225t
MAPKA: Ristoris

SUGO Al FUNGHI PORCINI

PESO: 225 g
PRODUTTORE: Ristoris

COYC FPUBHOW «TAPTY®ATA»

BEC: 2251
MAPKA: Ristoris

SALSA TARTUFATA

PESO: 225¢g
PRODUTTORE: Ristoris
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7 JIMHUA PUTENN

Linea Retail

LIOKONIAQHOE ®0H[I0

BEC: 260 r
MAPKA: Ristoris

FONDUTA DI CIOCCOLATO

PESO: 260 g
PRODUTTORE: Ristoris

OPEXOBO-LUOKONAAHbINA KPEM

BEC: 250 r
MAPKA: Ristoris

CREMA NOCCIOLA E CACAO

PESO: 250 g
PRODUTTORE: Ristoris

dolce&salato

KALUTAHbI B MEAOBOM CUPOIE

BEC: 400 r
MAPKA: Ristoris

CASTAGNE AL MIELE

PESO0: 400 g
PRODUTTORE: Ristoris




OPYKTHbI / Frutta

dolce&salato



/

JIMHNA KEUTEPUHT > ®PYKThI
Linea Catering > Frutta

HecTtaHan 6aHKa 3 Kr
Latta 3 kg

HecTtaHas 6aHka 500 r
Latta 500 g

MUWHW IPYLLUKX B CUPONE

OMNCAHME:

TwaTenbHo oTo6paHHbIe Mo pa3me-
py rPpYLLN BbICOYAMLLETO KauecTBa,
OYMLLEHHbIE OT KOXML|bI B IerkoM
cupone.

NMPUMEHEHME:

MaeanbHo nogxoaaT ans dpykTo-
BbIX 671104, GPYKTOBbIX CanaTos,
6/IMHYMKOB M CNafioCTel B LiENIOM.

.

MINI PERE SCIROPPATE

DEFINIZIONE:

Selezionate le migliori pere per
qualita e calibro, vengono private
della buccia e confezionate intere
in leggero sciroppo.

UTILIZZO:

Sono ideali per accompagnare
prime colazioni e per la prepara-
zione di macedonie, crepes e dolci
in genere.

MWHU AIBJTOYKKU B CUPOMNE

OMNCAHME:
OTOGpaHHbIe Mo pa3Mepy U kade-
CTBY AI6/104KU B JIETKOM CUpONe.

NPUMEHEHWUE:

MoAXoaaT ANs NPUroTOBIEHUS
(pYKTOBbIX canaTos, MOryT cTaTb
[IOMOJIHEHNEM K CaMbIM U3bICKaH-
HbIM CNagKuM 61t0aaM.

MINI MELE SCIROPPATE

DEFINIZIONE:

Selezionate per qualita e calibro
vengono confezionate in leggero
sciroppo.

UTILIZZO:

Ideali per arricchire macedonie, pron-
te per gli utilizzi e gli abbinamenti pit
raffinati e gustosi.

L

ectaHas 6aHKa 1 Kr
Latta 1 kg

CreknsAHHaA 6aHka 500 r
Vaso in vetro 500 g

YEPHOCJIUB B CUPOINE
OMUCAHME:

OT6OpHbIe KPYMHble 1 COYHble
CNMBbI B CIaKOM cupore.

MPUMEHEHME:

l‘{epHOCJ'II/IB B Cupone uaeaneH ona

3aBTpaKoB, HPYKTOBbIX CanaTos.,
MOPOXEHOTO, 6/IMHYNKOB W APYrUX
cnagkux 6topa.
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PRUGNE SCIROPPATE

DEFINIZIONE:

Prugne selezionate per pezza-
tura e qualita, scegliendo solo
quelle con polpa carnosa e molto
succosa. Vengono confezionate in
acqua e zucchero.

UTILIZZO:

Ideali per la prima colazione, per
decorare macedonie e gelati e per
la preparazione di crepes e dolci
in genere.

JIECHBIE AroAbl B CUPOMNE

OMNCAHME:

CMecb NeCHbIX Arof, XxapakTepHbIX
ons EBponeickoro pernoHa: Manu-
Ha, eXXeBWKa, CMOPOAMHA U YepHUKa
B cupone.

MPUMEHEHME:

MneanbHo NOAXOANT AN NPUrOTOB-
NeHust 6IMHYUKOB, TOPTOB W BbiMNey-
KU; MOXET CNYXWTb UHIPEANEHTOM
(bpyKTOBOrO Canara unu ykpatie-
HWEM MOPOXEHOro MW ecepToB,
HanpuMep, MyCcCOB U MaHHa KOTTbl.

FRUTTI DI BOSCO ALLO SCIROPPO

DEFINIZIONE:

Mix di frutti di bosco: more, lamponi,
mirtilli e ribes confezionati nel loro
succo.

UTILIZZO:

Sono ideali per la preparazione di
macedonie, crepes, torte, decorazio-
ni di gelati, mousse e panne cotte.
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78 NECEPTbI

Guido Castagna

MoucK NydLmnx Kakao-6060B B MUPe U XeNnaHWe ceaoBaTtb
3TUYECKMM MYTEM MO COXPAHEHMUIO Hallel naaHeTbl — 3TO
OCHOBHbI€ acneKTbl B paboTe 3Toin KoMnaHuu. Koonepatu-
BbI-MOCTaBLUMKIN UMEIOT HEMPEMEHHYK CTPacTb K Kakao
1 6e3rpaHNYHOE YBaXXeHMe K OKpyatollei cpepe. IToT
COK03 HaMEepeHWt U naeanoB MO3BOJSIU Ha MPOTSKEHUN
MHOTUX NIET cO3[aTb NPaBUbHYH LIENOYKY N3roTOBEHUS
LoKoNafia, KoTopasi HauyMHaeTcs ¢ NO6BKU K 3eMJIsM, Ha
KOTOPbIX POXAaeTcs Kakao, BMAOTb 4O PYYHOW YNaKkoBKM
npoAykToB. Kaxabli rof NOKynaeTcs TONbKO Kakao, Heob-
X0AMMOE N1 Ce30HHOrO MPOM3BOACTBA, KOTOPOE UCMOb-
3yeTcsl 4O MOCNEAHEro NnoAa, YTobbl N36exaTb OTXOAOB.
Jlyywwinin wokonag MeeT He TONbKO UAeasnbHbIN BKYC, HO 1
COOTBETCTBYET €CTECTBEHHOMY LIMK/Y XXWU3HW Hallel nna-
HeTbl.
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LIOKONAL IPKAHAYNA
MOJIOYHbIN LIOKOJIAZL
BEJIbIA LUOKONIAZ

BEC: 100r
MAPKA: Guido Castagna

CIOCCOLATO GIANDUIA
CIOCCOLATO AL LATTE
CIOCCOLATO BIANCO

PESO: 100 g
PRODUTTORE: Guido Castagna

[ECEPTbI
dolci 79

MMBWPb B LLOKOJIALE
KAKAO BOBbI B LUIOKOJIALE
®YHAYK B LLOKOJIAE

BEC: 100r
MAPKA: Guido Castagna

BASSINATI ALLO ZENZERO
BASSINATI ALLE FAVE DI CACAO
BASSINATI ALLA NOCCIOLA

PESO: 100 g
PRODUTTORE: Guido Castagna

LUOKONALHBIA NYAUHT

BEC: 100r
MAPKA: Guido Castagna

BUDINO AL CIOCCOLATO

PESO: 100 g
PRODUTTORE: Guido Castagna

LUOKONA[BIA KPEM IKAHLOYNA

OPEXOBbI KPEM U3
MbEMOHTCKOI0o ®YHAYKA

BEC: 1001
MAPKA: Guido Castagna

CREMA GIANDUIA
CREMA ALLA NOCCIOLA

PESO: 100 ¢
PRODUTTORE: Guido Castagna

KOH®ETbI U3 LUOKONALHON

NACTbI IDKAHAYWA

BEC: 1001
MAPKA: Guido Castagna

GIUINOTT

PESO: 100 g
PRODUTTORE: Guido Castagna
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OOMOJIHEHUA
K CbIPAM N MACHbBIM
U3LAEJINAM

Salse in abbinamento
a formaggi e carni
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NOMONHEHUA K CbIPAM U MACHBLIM U3LOETNAM 81
Salse in abbinamento a formaggi e carni

DALLE CUCINE

m- mw{m m—-un-/ﬁu:

DI LIVIO PESLE

"_fm.) prerey u/mwaa;é}-»

GELATINA
m-;;r’ n:f;..,)mm m...«.,m-«n«&;sww
= DI VINO

l

9T NPOAYKTbI MOXHO CPaBHUTb C KOHOUTHOPOM, BbIMoJI-
HEHHbIM M3 BMHA. OHU OTpaXkaroT 6OraTCTBO KyJMHAPHbIX
TPaAnULMIA PETMOHA U MPUBHOCAT B COBPEMEHHYIO KYXHHO
CTapWHHbIN, JaBHO 3abbITblil BKYC. XKene abCOMOTHO Ha-
TypasibHbl, He COflepPXaT anKorosb, 06bIYHO UCMOMb3YHOTCS
KaK [OMOJHEHUS K BblAep)XaHHbIM CbipaM U CbipaM C ne-
CeHblo, a TakXe MACHbIM 6tofaM 1 dya-rpa.

XENE . GELATINA
«BAJTIb3BAMUYECKUN YKCYC» ACETO BALSAMICO

Produttore: Livio Pesle
Volume: 170 ml

Mapka: Livio Pesle
06bem: 170 mn

L BT ——
| ——

Questi prodotti possono essere comparati ad una buona
confettura, realizzata perd con il vino. Riflettono con grande
amore la ricchezza delle tradizioni storiche regionali per po-
ter restituire alla vita di ogni giorno i sapori antichi e genuini.
Le specialita cosi ottenute sono naturali, senza alcool, si ac-
compagnano a formaggi a pasta molle, stagionati ed erbori-
nati, carni e foie gras.

XENE GELATINA
«4YUMUYYPPU» CHIMICHURRI

Produttore: Livio Pesle
Volume: 170 ml

Mapka: Livio Pesle
06bem: 170 mn

XENE GELATINA
«BUHO BEPAYLINO» VINO VERDUZZO

Produttore: Livio Pesle
Volume: 170 ml

Mapka: Livio Pesle
06bem: 170 mn

XEJIE GELATINA
«BUHO MUKOJIUT» VINO PICOLIT

Produttore: Livio Pesle
Volume: 170 ml

Mapka: Livio Pesle
06bem: 170 mn
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82 AOMOJIHEHNA K CbIPAM 1 MACHBIM U3OETNAM
Salse in abbinamento a formaggi e carni

Mostarda

MocTapfa — 9T0 TPaAULIMOHHBIA UTaNbSHCKUIA COYC Ha Oc-
HoBe (DPYKTOB C A06ABIIEHNEM Caxapa W ropyumnLbl.
Cnagkyro 1 NUKaHTHYK OLHOBPEMEHHO, MOCTapay MOXHO
nofaeaTb C Cbipamu, KonbacaMu, XONOAHbIMU U FOPAYUMM
MACHbIMW 3aKycKamu; 3To NpekpacHasa 3anpaBka Afis ca-
naTta u CEeKPETHbIA MHIPeAUEHT MHOTVX 61O/,

MnactukoBan 6aHKa 3 Kr
Contenitore in plastica 3 kg

Vaso in vetro 1 kg

MOCTAPAA U3 UHXXUPA MOSTARDA DI FICHI

MopoiaeT K cbipaMm C NNIECEHbIO, E ottima con formaggi erborinati
Hanpumep cbip FoproHsona u come Gorgonzola Piccante e
Pokdop. Roquefort.

La mostarda € una salsa italiana tipica a base di frutta fatta
candire in una soluzione di zucchero ed estratto di senape.
Dolce e piccante allo stesso tempo, & ottima per accompa-
gnare formaggi, salumi, carni fredde e bollite, come condi-
mento di insalate e pu0 essere l'ingrediente segreto di tanti
piatti.

MnactukoBan 6aHKa 3 Kr
Contenitore in plastica 3 kg

Vaso in vetro 1 kg

MOCTAPJA U3 AABJIOK U TPYLL MOSTARDA DI MELE E PERE

WneanbHo nogxoauT ans pas- Ideale con bolliti misti, formaggi
JINYHOTO TyLLEHOro Msica, cBexux  freschi e gelati.
CbIPOB U MOPOXXEHOTO.

Vaso in vetro 1 kg

MOCTAPLA U3 AMNEJ/Ib.CUHOB MOSTARDA DI ARANCE

3Ty MOCTapAy MOXHO NojaBaTb Con questa mostarda si possono
K cTony ¢ PukotToin, Mackapnoxe anche guarnire Ricotta, Mascar-
WW TOPbKUM LLIOKONAf0M. pone o cioccolato fondente.

Vaso in vetro 1 kg

MOCTAPAA U3 TbIKBbI MOSTARDA DI ZUCCA
MpekpacHo noaxoauT Ans Bbiney-  Si adatta perfettamente a paste
KM U MSITKWX CbIPOB, TaKUX Kak ripiene ed a formaggi a pasta
Tanepxuo. molle tipo Taleggio.

Vaso in vetro 1 kg

MOCTAPAA U3 NNYKA

MOSTARDA DI CIPOLLA
NpeanbHo NoaxoauT Ans 6ntog . )
W3 TyLeHON TeNATUHbI M TBepAblx  E ideale con manzo bollito e
CbIpOB. formaggi a pasta cotta.
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Vaso in vetro 1 kg

MOCTAPOA MOSTARDA DI POMODORI VERDI
M3 3EJIEHbIX NTOMW0POB

M peanbHo coyeTaeTcs ¢ CbipoM, E ideale con formaggio, pesce
)apeHoii pbIGoi, 0TBapHbIM fritto, carne bollita.

MSACOM.



AOMNONHEHNA K CbIPAM Y MACHBLIM U3LOETNAM 83
Salse in abbinamento a formaggi e carni

[lns MHOrMX rypMaHOB ropuuLa siBASIETCA HEOTbEMIEMON
YyacTblo 60/bWIOro KonmyectBa 6ntof. CeMeiiHoe X03Ai-
ctBo Kandlwaalhof nponsBognT pasnuuHble BUAbl ropuu-
Libl, UCMONb3ysl aCCOPTUMEHT KayeCTBEHHOW NpPOAYKLWK
UCK/TOYUTENBHO COBCTBEHHOIO MPUTOTOBEHUS.
3HameHUTbIe abpuKochl U3 pernoHa Banb BeHocTa, rpyLm,
apomMaTHble cafjoBble TpaBbl, AGM0YHbBIA CUAP W AGOYHBbI
YKCYC AIBAAKTCSH OCHOBHbIMW KOMMOHEHTaMU Af1F Npous-
BOACTBA ropuuLibl BbiCOYaliLLero KayecTBa.

La senape e un accompagnamento imprescindibile per mol-
ti piatti prelibati. Il maso Kandlwaalhof ne produce diversi
tipi utilizzando prodotti provenienti dall’attivita familiare.

Le albicocche della Val Venosta, le pere, varie erbe aromati-
che, sidro di mele e aceto di mele sono gli ingredienti princi-
pali di questa salsa per intenditori.

FOPYULIA C TPYLLAMU

BEC: 200 T
MAPKA: Kandlwaalhof Luggin

50% ntope 13 cBeXux rpyw TpeHTUHO

SENAPE DI PERE

FORMATO: 200 g
PRODUTTORE: Kandlwaalhof Luggin

50% di pere del Trentino

FOPYULIA C ABPUKOCAMHU

BEC: 200
MAPKA: Kandlwaalhof Luggin

50% ntope 13 cBexux abpukocoB TPEHTUHO

SENAPE DI ALBICOCCHE

FORMATO: 200 g
PRODUTTORE: Kandlwaalhof Luggin

50% di albicocche del Trentino

FOPYMLIA “MO-KPECTbAHCKK"

BEC: 200
MAPKA: Kandlwaalhof Luggin

10% s6noyHbIn ykeye Luggin

SENAPE DEL CONTADINO

FORMATO: 200 g
PRODUTTORE: Kandlwaalhof Luggin

10% aceto di mele Luggin

FOPYULIA C APOMATHbIMWU TPABAMU

BEC: 200
MAPKA: Kandlwaalhof Luggin

10% apomaTHble TpaBbl

SENAPE ALLE ERBE AROMATICHE

FORMATO: 200 g
PRODUTTORE: Kandlwaalhof Luggin

10% erbe aromatiche del Trentino
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MACHBIE U3OENNA / Carni e Salumi
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MACHbIE U3OENNA > KITACCUYECKWUE MACHbBIE U3LOESTNA 8 5

BETYUHA CbIPOBAJIEHAA BE3
KOCTU «MATTOHEJNIA»

PROSCIUTTO CRUDO
«MATTONELLA» DISOSSATO

YCNOBNA XPAHEHWUA: 0°C/+4°C CONSERVAZIONE: 0°C/+4°C

Carni e Salumi > Salumi classici

MORTADELLA
(con pistacchio)

MOPTAZIENNA
(c ducrawkamm)

YCNOBWNA XPAHEHUA: 0°C/+4°C CONSERVAZIONE: 0°C/+4°C

BEC: 4 - 5kr PESO: 4 - 5kg BEC: 8 - 10 kr PESO: 8 - 10 kg
BETYMHA «GUSTO VINCENTE» PROSCIUTTO GUSTO VINCENTE KOM4YEHAA BAPEHAAl BETYUHA PROSCIUTTO COTTO AFFUMICATO
(apeHas) (cotto)

YCNOBUA XPAHEHUA: 0°C/+4°C CONSERVAZIONE: 0°C/+4°C
YCNOBUA XPAHEHWA: 0°C/+4°C CONSERVAZIONE: 0°C/+4°C BEC: 8 - 9 kr PESO: 8 - 9 kg
BEC: 8 - 9 kr PESO: 8 - 9 kg
CANNAMW HANONK SALAME NAPOLI CAJIAMW HAMOJIN OCTPbIN SALAME NAPOLI PICCANTE

YCNOBWNA XPAHEHUA: 0°C/+4°C
BEC: 1,5 - 2«kr

CONSERVAZIONE: 0°C/+4°C
PESO: 1,5 - 2 kg

YCNOBWUA XPAHEHUSA: 0°C/+4°C
BEC: 1,5 - 2«kr

CONSERVAZIONE: 0°C/+4°C
PESO: 1,5 - 2 kg
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86 MACHBbIE N3OEJTNA > KNACCUYECKUE MACHBLIE U3OEJTNA
Carni e Salumi > Salumi classici

LIEAKA KOMMA COPPA MAHYETTA PANCETTA
YCIIOBUA XPAHEHUSE: 0°C/+4°C  CONSERVAZIONE: 0°C/+4°C YC/IOBUA XPAHEHUA: 0°C/+4°C  CONSERVAZIONE: 0°C/+4°C
BEC: 1,5 kT PESO: 1,5 kg BEC: 1.5k PESO:1.5kg

BPE3AOJIA BRESAOLA CAJIAMU C TPIO®EJIEM SALAME AL TARTUFO
(roBsiXXbsa BbIpe3Ka BaneHas, 6egpo) (di coscia di bovino)

YCNOBUA XPAHEHUA: 0°C/+4°C CONSERVAZIONE: 0°C/+4°C
YCNOBUA XPAHEHUSA: 0°C/+4°C CONSERVAZIONE: 0°C/+4°C BEC: 250-350 rp PESO: 250-350 g

BEC: 1,5 kr PESO: 1,5 kg

CMbAHATA KANTABPA SPIANATA CALABRA F'YAHYAJIE GUANCIALE
YCNOBUA XPAHEHWA: 0°C/+4°C CONSERVAZIONE: 0°C/+4°C YCNOBUA XPAHEHUA: 0°C/+4°C CONSERVAZIONE: 0°C/+4°C
BEC: 1,5 - 2«kr PESO: 1,5 - 2 kg BEC: 1,5 kr PESO: 1,5 kg
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MACHbIE U3OENNA > KITTACCUYECKWNE MACHbIE U3AEJTNA 87

BPUCKET U3 roBaauHbl BRISKET DI MANZO

CONSERVAZIONE: 0°C/+4°C
PESO: 1,5 kg

YCNOBWUA XPAHEHUA: 0°C/+4°C
BEC: 1,5 kr

Carni e Salumi > Salumi classici

rOBAAWHA B NPAHbIX TPABAX MANZO ALLE ERBE SPEZIATE

3ANEYEHHAA

YCNOBUA XPAHEHUS: 0°C/+4°C
BEC: 1,5 kr

CONSERVAZIONE: 0°C/+4°C
PESO: 1,5 kg

rOBAAWUHA KAPHE CANNALLA CARNE SALADA DI MANZO

YCNOBUA XPAHEHUS: 0°C/+4°C
BEC: 1,5 kr

CONSERVAZIONE: 0°C/+4°C
PESO: 1,5 kg

FPYAKA YTUHASA CbIPOKOMYEHAA  PETTO D'ANATRA AFFUMICATO

YCNOBWNA XPAHEHUA: 0°C/+4°C
BEC: 250-350 rp

CONSERVAZIONE: 0°C/+4°C
PESO: 250-350 ¢

MACTPAMU U3 rOBAOUHbI PASTRAMI DI MANZO

YCJT0BUA XPAHEHUS: 0°C/+4°C
BEC: 1,5 kr

CONSERVAZIONE: 0°C/+4°C
PESO: 1,5 kg

PASTRAMI DI TACCHINO NACTPAMU U3 UHAEVKK

YC/0BUA XPAHEHUS: 0°C/+4°C
BEC: 1,5 kr

CONSERVAZIONE: 0°C/+4°C
PESO: 1,5 kg
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8 MACHbIE W3AENNA > KNACCUYECKUE MACHBIE N3 AEJTNA

Carni e Salumi > Salumi classici

rPYOKA UHOEVKKN PETTO DI TACCHINO AL MIELE
3AMNEYEHHAA B MEAY

YCNOBUA XPAHEHUS: 0°C/+4°C CONSERVAZIONE: 0°C/+4°C
BEC: 1,5 kr PESO: 1,5 kg

PEBPA TE/IA4bU B COYCE BBQ

YCNOBUA XPAHEHUS: 0°C/+4°C
BEC: 1,5 kr

COSTOLETTE DI VITELLO
IN SALSA BBQ

CONSERVAZIONE: 0°C/+4°C
PESO: 1,5 kg

YTUHAA HOXXKA MO-NMEKUHCKU COSCIA D'ANATRA

YC/T0BUA XPAHEHWUS: 0°C/+4°C CONSERVAZIONE: 0°C/+4°C
BEC: 1,5 kr PESO: 1,5 kg
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CblIPbl / Formaggi
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9 CbIPbl
Formaggi

Grand Vyatka

[owm Cbipa

B 2016 rogy naes npomM3BoAMTb Ka4eCTBEHHbIN TBEPAbIN
CbIp napmesaH B Poccum npuiunia K CMenbiM UTanbSHCKUM
npeanpuHumMarensm. Cblp HOCUT HEOObIYHOE Ha3BaHMe
Grand Vyatka (Benukas BsTka). PaHbLe ropog Kupos Ho-
cun UMs 6onbLUO pekn BATKK. XXMBOMUCHOCTb 3TUX MECT
noKopuna cepALa UtanbsHLeB, OHW PeLwnsin HasBaTb CBOU
CbIPbl UMEHHO TaKUM UMEHEM.

Yacto nocewasn Poccuto, dununno Cnagm 06HapyXus, 4to
B MarasmHax COBCEM HeT TBepLblX CbIpOB. ACCOPTUMEHT

1 KayeCTBO MOJIOYHOM NpoayKLuumu B Kuposckor obnactu
BAOXHOBMJIN €r0 Ha CO3/aHue YHUKabHOro NponsBog-
CTBa Cblpa #BATCKMitNapMesaH. Llenbiit roq nposoannuch
aHann3bl KayecTBa MOIOKa OT PasHbIX NOCTaBLYUKOB. U
nobeanTenb 6bl1 BbiABIEH — BOropoAcKunini MONOYHbIN
3aBog. dununno Cnagu opraHnsoBan AOCTaBKy 060pyno-
BaHuA n3 Utanuu. A Bckope npuexan u MascTpo-CbipoBap
xynuaHo PoBepcu.

MacTep cbipoBapeHus

25-neTHUM onbIT paboTbl Ha Parmigiano Reggiano no3eo-
NN HaMm AOCTUYb BbICOKOrO KayecTBa 1 caenaTb Hall
CbIp 04eHb MOXOXMM Ha 3HameHUTble MapmesaH v MpaHa
MapaHo. BCE npon3BoAcTBO #BATCKUMNApPMeEsaH cocpe-
[0TOYeHo B KupoBckoi 061actu. [)KynmaHo NofHOCTbHO
KOHTPOJIMpYeT BCe aTarbl NPOU3BOACTBA JINYHO!
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Caseificio

La coraggiosa idea di produrre formaggio a pasta dura tipo
parmigiano di alta qualita in Russia € venuta a un gruppo di
italiani nel 2016. Il formaggio ha il nome insolito di Grand
Vyatka, Velikaya Vyatka. In precedenza, la citta di Kirov
prendeva il nome dal grande fiume Vyatka, motivo per cui i
fondatori hanno deciso di chiamare cosi i loro formaggi.
L'assortimento e la qualita dei prodotti lattiero-caseari
nella regione di Kirov hanno ispirato Filippo Spadi a creare
una produzione unica di formaggio vyatsky parmesan.

Per un anno intero sono state condotte analisi sulla quali-
ta del latte di diversi fornitori e il caseificio Bogorodsky ha
avuto la meglio tra decine di competitor.

Gli ingredienti indispensabili per la buona riuscita di que-
sto progetto ambizioso sono la tecnologia, tutta italiana e
la presenza del maestro casaro Giuliano Roversi.

Maestro casaro

E’' grazie alla sua esperienza di 25 anni da ‘Parmigiano
Reggiano’ che la qualita ha raggiunto il livello attuale
rendendo il prodotto molto simile ai famosi Parmigiano e
Grana Padano. Giuliano controlla personalmente tutta la
produzione che é concentrata nella regione di Kirov.

CbIP TBEPOBIN A-11S1 TPAHA

CblIp, KOTOPbIV NPUroTOBUAN B POCCUW, C UCNONIb30BAHNEM UTAIbAHCKMUX
TEXHOJOTNI 1 YBaXeHWeM K TpaAuLusM. BbicOKoe KauecTBo UCMOsb3yeMo-
o MOJIOKa NOATBEPXAEHO MHOTOUYUCIEHHBIMW aHaN3aMu, MPOBEAEHHbIMU
UTanbsSHCKUMM crieLmanucTamu.

OTANYHO NOAXOAUT ANS MPUrOTOB/IEHNS OCHOBHbIX 6/110A: B BUAE craiica
Ha Kapnayyo u3 pbibbl, Msica UK Xe C pOCTOUHOM, PyKKOOM 1 HeGONbLLNM
KOIMYeCTBOM ONIMBKOBOTO Macna.

FORMAGGIO DURO TIPO GRANA

Formaggio preparato in Russia utilizzando tecnologia italiana nel rispetto
delle tradizioni. Lelevata qualita del latte utilizzato & confermata da nume-
rose analisi effettuate da specialisti italiani.

Perfetto per la preparazione di secondi piatti: trancio di pesce, carpaccio di
carne o con roast beef, rucola e un filo d'olio.



CbIPbl 91

KO3WUW CbIP FORMAGGIO DI CAPRA
YCNOBUA XPAHEHUSA: 0°C/+4°C CONSERVAZIONE: 0°C/+4°C
BEC: 4-5kr PESO:4 - 5 kg
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CE30HHbIE MPOAYKTbI > @OKAYYA

93

Prodotti stagionali > Focaccia

KYJINY MPA3HUYHBINA «NAHL0PO»

Kynuy naHAopo — aTo TPaAnLMOHHbIN 11 BepOHbI MPOAYKT, KOTOPbIM
0CO6EHHO NonynsipeH Bo BpeMsi POXAECTBEHCKUX NPa3fHNKOB. B oTnnume
oT MaHeTTOHe, B HEM HET 13toMa UK LIyKaToB, BMECTO 3TOrO, ero BKYC
OTTEHAIETCA CaxapHOW MyZAPOiA, KOTOPYH HYXHO BbICbINaTb U3 OTAENbHOMO
nakeTuKa, korfa Bbl 0TKpbIBaeTe ynakoBKy Kysuya.

MAPKA: Dacasto
BEC: 750 1

PANDORO

Il pandoro, la cui tecnica di lavorazione & particolarmente complessa, € un
tipico dolce di Verona, che viene consumato soprattutto durante le festivita
natalizie. E soffice, di colore dorato e profuma di vaniglia. Internamente
non ha canditi ed uva sultanina, ma viene venduto con lo zucchero a velo,
in un sacchettino a parte, che dovra essere versato sul dolce al momento
dell'apertura.

PRODUTTORE: Dacasto
FORMATO: 750 ¢

KYJINY MPA3HWUYHBIA MAHETTOHE

TpaANLMOHHDBIN POXAECTBEHCKMIA ieCepT, KOTOPbIN NosyYaeTcs 0CO6EHHO
BO3/YLUHbIM 6narofaps A0AroMy Nepuoay HaTypanbHOro NOAHATUS TecTa.
[oToBUTCA C L06ABNIEHMEM CBEXUX KYPUHDBIX UL, LIyKaTOB U U3IOMA, YTO
[lenaeT ero 0CO6eHHO BKYCHBIM C CbIPOM MacKaproHe.

3aBopaymBaeTcs C NpasAHUYHYIO YNakoBKY BPYYHYHO.

MAPKA: Dacasto
BEC: 750 1

PANETTONE

Il panettone e un dolce tradizionale del periodo natalizio; ha una pasta sof-
fice frutto di una levitazione lenta, ma soprattutto naturale. E reso speciale
dalle scorze di arancia e cedro candite e dall’'uva sultanina. Preparato con
uova fresche, si puo gustare insieme ad una delicata crema

al mascarpone.

Incartato in elegante confezione, a mano.

PRODUTTORE: Dacasto
FORMATO: 750 ¢
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Pasticceria
De Vivo

MNekapHsa De Vivo pacnonoxeHHas Ha ynuue Bua Poma,
MeXJy 30HOW apXeos0rMyeckmnx packonok v CBATUIULLEM
MomMnen, Kaxnabli AeHb NpeafiaraeT CBOWM rocTtam 60/1b-
LUOI BbIOGOP BbINEYKN U KOHAUTEPCKUX U3LENNIA, TPaaNLK-
OHHbIX A/ HeamnoMTaHCKOro permoHa, KoTopble HEU3MEH-
HO rOTOBATCS YMESI0 U C Nt06OBbIO K CBOEN paboTe.

Jlerko noTepATbCA B pa3HOO6Pa3nK HEXHOW MbILWHON CA0-
Obl, XpyCTALLE CNOEHON BbINEYKN BCEX COPTOB, NbSHALLEM
apomare cneuui 1 TofIbKO YTO MPUrOTOBIEHHON POMOBOWA
6abbl. Kpome TpagnLMOHHbIX ANA pernoHa KOHLUTEPCKMX
U3Lenuid, NekapHs npegnaraeT U TOpTbl PyYHON paboThbl -
YLOBOJ/IbCTBUE He TONbKO BKYCHOE, HO U Kpacusoe. LLloko-
nag, npanuHe n KOHMETbI, KOTOPbIe OLIEHST He TONbKO cnaga-
KOEXKM, HO U HaCToALME LIEeHUTEeNN 3TOro NPOAYKTa, BeAb
A9 NeKapHu Bcerga 3akynaroTcs Kakao 606bl monorigine,
TO eCTb TONbKO M3 OJHOr0 BblGPaHHOMO PErmoHa.
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Ubicata in via Roma, tra gli Scavi archeologici e il santua-
rio di Pompei, la pasticceria De Vivo offre ogni giorno una
vastissima selezione di prodotti tipici napoletani, fatti con
passione e sapienza. Delizie in cui perdersi tra la morbidez-
za di una pastiera, la croccantezza di una calda sfogliatella,
fino ad inebriarsi del profumo del rum di un baba appena ba-
gnato. Un'esplosione di piacere non solo partenopeo, la pa-
sticceria De Vivo prepara torte dal design innovativo pronte
a regalare un'emozione sia visiva che gustativa.

La lavorazione del cacao, rigorosamente “monorigine”, si
trasforma in straordinari cioccolatini, praline e tavolette dal
profumo ed aroma autentico. Cioccolato per golosi ma an-
che per esteti e intenditori.
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KYJINY «JIMMOHHOE HACJTAXXAEHUE»

TecTo AN NaHETTOHE, HaMOMHEHHOE HEeXHbIM GesbIM LIOKONaA0M U IMMOH-
HbIM raHalleMm ¢ no6epexbs AManb®u, NPonUTaHHOe IMMOHHbBIM JIMKEPOM
CoppeHTO IGP 1 NoKpbITHeM U3 6e/0ro LWOKOafa, Bbi3blBAaeT B BOOGPaXxe-
HUM apoMaT NoGepexbs.

PANDELIZIA LIMONE

Limpasto del panettone farcito con delicata ganache al cioccolato bianco e
limone della costiera, bagnato con liquore di limoni di Sorrento IGP e copertu-
ra al cioccolato bianco per rievocare il sapore della costiera.

KYJIUY «COONIbATENIIA»

Kynuu, BLOXHOBNEHHbI TPAAMULIMOHHO HEanoNUTaHCKOM CNafgoCcTbo —
connnatennon ¢ Kycoukamu pukoTTbl, LlyKaTaMu U3 anenbcuHa u LennoH-
CKOW KOpULeN.

PANSFOGLIATELLA
Un dolce incontro: il re di Milano e la regina di Napoli. Limpasto del panetto-

ne con il ripieno della sfogliatella napoletana: gemme di ricotta di vaccino e
semola, arancia candita con intrigante sfumatura di cannella di Ceylon.

KYNNY GUCTALLKOBbINA

Msrkoe TecTo Panettone o60ralleHo HEXHbIM raHalleM C CULUIUIACKON hu-
CTALLKOM M BKYCHbIMU X/I0MbAMM U3 TEMHOTO LIOKOIaAa, MpUnpaBieHHbIMI
anesnbCUHOBbIM HAaCTOEM.

PANPISTACCHIO

Limpasto morbido del panettone & arricchito con ganache tenera al pistac-
chio siciliano e deliziose scaglie di cioccolato fondente aromatizzate al
succo d'arancia.

KY/IWY LLOKOJIAZIHbIVA

HexxHoe Kakao-TeCTo CO BKYCHOW Ha4YMHKOMN U3 61%-HOro TEMHOrO LWoKonaaa
raHawa v 16%-Horo 6enoro poma AMaiika, NoKpbITOe WOKOMa[0M U KyCOouKa-
MW TEMHOTO LLIOKONaAa.

PANCHOCORHUM
Un delicato impasto al cacao con gustoso ripieno di ganache al cioccolato

fondente 61% monorigine e Rhum Jamaique bianco 16°, con copertura al
cioccolato e pezzi di cioccolato fondente.
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KYJIN4 C UHXXUPOM U OPEXAMU

Msrkuit naHeTToHe, B KOTOPOM BCTpeyatoTes 6enblit nkxxmp Cilentan u
rpeLikne opexu no6epexnbs COpPeHTO: TUMMYHbIE NPOAYKTbI YHUKANbHOCTH
pernoHa Campania.

PANFICHI&NOCI

Un soffice panettone in cui si incontrano i fichi bianchi cilentani e le noci
della costiera sorrentina: prodotti tipici dell'eccellenza campana.

KYJIUY4 ABPUKOCOBBIA C MUHIAJIEM

Msirkuit naHeTToHe ¢ fJo6aBNeHneM MUHAANbHOW NacTbl U a6pVIKOCOB4

PANALBICOCCHE

Il soffice panettone De Vivo arricchito con pasta di mandorla e albicocche,
qualita “pellecchiella del Vesuvio”.
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KYJIUY TPAQULNOHHBIA «<MUJTAHE3E»

Knaccuka - 3To Knaccuka AApeBHEr0 MUTAHCKOrO peLienTa, TUMUYHbIIA AecepT
UTaNbAHCKON POXAECTBEHCKOM TpaauLmn. OCO6EHHOCTM 3acaxapeHHbIX
(PYKTOB, U3tOMa U CbIPbs MPUAAIOT YHUKANBbHYIO MATKOCTb 1 apomMar.

PANMILANESE

E il classico, quello dell'antica ricetta milanese, il dolce tipico della tradizione
natalizia italiana. La particolarita dei canditi, dell'uvetta e delle materie prime
ne connotano una morbidezza e un profumo unici.
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